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sinvite chez vous !

Huitres 1°3

Pour les amateurs Pour les confirmés
Cancale 8.50 € Dz St Vaast 12.50 € DZ
Morlaix 12.50€ Dz Utah 14.90 € DZ

I[signy 13.50 € Dz

Pour les experts Huttres (1°2
Gillardeau 28.00 € DZ +2.00 € / DZ

Spéciales Cancale 21.90 € Dz

Assiette de la mer yoe/pers

Huitres creuses x4

Crevettes BIO grosses x3
Pour les gourmands

Bulots x6-8
Bigorneaux x80g Langoustines grosses x3 : + 10.00%
Crevettes grises (sauticots) x50g | Homard 400g/600g: + 37.00%
1 Tourteau 400g/600g
ou

1 Araignée 500g/1kg
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Personnalisation™

Bulots cuits
Bigorneaux cuits
Palourdes Grises
Amandes de mer

Praires
Crevettes BIO Grosses
Crevettes Grises
Langoustines Grosses
Homards
Tourteaux
Araignées

Langoustes, étrilles, coquilles de plongée, oursins, ormeaux de plongée, couteaux ....
*Prix variables selon ARRIVAGES

e

Mise en ceuvre 2.00 € /personne
Plateau biodégradable 4.00 €
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Pour commander, c’est par ici
02 99 58 55 37
bonjour@ateliermorisseau.com

9 |4 rue de Verdun, Dinard


https://www.google.fr/search?q=atelier+morisseau&sca_esv=572214004&sxsrf=AM9HkKlfbTE90BBq8T_roRhBT8mayN6RLA%3A1696947011156&source=hp&ei=Q1slZeKVB5CRkdUP-OqdoAo&iflsig=AO6bgOgAAAAAZSVpU4z9k9hTJvEhcTnPe-h7eVZfg-MV&oq=atelier&gs_lp=Egdnd3Mtd2l6IgdhdGVsaWVyKgIIADIHECMYigUYJzIHECMYigUYJzIHECMYigUYJzIQEC4YgAQYFBiHAhjHARivATIQEC4YgAQYFBiHAhjHARivATIREC4YgwEYrwEYxwEYsQMYgAQyCBAAGIAEGLEDMggQABiABBixAzILEAAYgAQYsQMYgwEyCxAuGIAEGMcBGK8BSIsNUABYpwZwAHgAkAEAmAF1oAG7BaoBAzIuNbgBA8gBAPgBAcICBBAjGCfCAhEQLhiDARjHARixAxjRAxiABMICERAuGIAEGLEDGIMBGMcBGNEDwgILEC4YigUYsQMYgwHCAgQQABgDwgILEAAYigUYsQMYgwHCAgUQABiABMICCBAuGIAEGLED&sclient=gws-wiz#

