
MENU DE GROUPE.
Installé à Waterloo depuis 1976, le Restaurant de l’Amusoir pro-
pose une cuisine française et belge authentique dans une ambiance 

chaleureuse et conviviale.

Les banquets sont organisés à partir de 10 personnes, avec une ca-
pacité maximale de 30 couverts, le midi comme le soir, du lundi au 

dimanche.

Un menu en trois services entrée plat dessert est proposé pour les 
groupes. Le service du midi permet d’accueillir des groupes plus 

importants selon la configuration de salle.

Situé à côté du Bar de l’Amusoir, le restaurant permet de prolonger 
facilement l’événement autour d’un verre. Le bar est ouvert du jeudi 

au samedi pour une expérience plus festive.



Nbre : .......... Risotto de Saint-Jacqxues, pousses d’épinard et tuile au comté 

Nbre : .......... Carpaccio de Boeuf, huile de roquette, basilic et copeaux de parmesan 

Nbre : .......... Croquettes aux crevettes, persil frit - 2 pièces 

Nbre : .......... Fondus au fromage, sirop de liège - 2 pièces 

Nbre : .......... Assiette de saumon fumé, pain artisanal toasté 

Nbre : .......... Pavé de Saumon, épices Chimichurri, beurre blanc à l’aneth et purée au vert 

Nbre : .......... Penne aux scampis, tomates et herbes fraîches 

Nbre : .......... Les boulettes de l’Amusoir, sauce Archiduc et pommes frites 

Nbre : .......... Suprême de Coucou de Malines rôti basse température, crémeux aux morilles 

Nbre : .......... Duo de sorbets, coulis de fruits rouges 

Nbre : .......... (Framboises et fruit de la passion) 
Nbre : .......... Tiramisu spéculoos 

Nbre : .......... Profiteroles, glace vanille et chocolat chaud 

ENTRÉES.

PLATS.

DESSERTS.

Menu de groupes  
3 services 50 €

Nom de la réservation : 
Nombre de personnes  : 
Date de la réservation  : 
Menu choisi :


