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ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

MAX PARMIGIANA #(1,3,7) 10
Melanzane Fritte, Uova, Pangrattato, Salsa
di Pomodoro, Stracciata, Basilico, Olio EVO

FIORI DI ZUCCA (3PZ) *(1,4,7) 9
Fiori di Zucca Ripieni di Fiordilatte,
Ricotta di Bufala e Acciughe

SUPPLI 2 PZ. “(1,3,7,9) 8
Riso Carnaroli, Salsa di Pomodoro, Uova, Pangrattato,
Fiordilatte, Pepe, Parmigiano Reggiano e Basilico

POLPETTE DI ARROSTO CON FONDUTA CACIOEPEPE #(379) 10
Carne di Manzo, Pecorino Romano, Parmigiano
Reggiano, Pepe Nero Macinato, Limone

CARCIOFO ALLA GIUDIA “(7) 9
Spolverata di pecorino e mentuccia

CROSTONE*(1,3,7) 10
Carciofo alla Romana, Uova, Pecorino, Pepe e Mentuccia

SECONDI PIATTI

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON PURE DI PATATE *(1712) 14
Fettina di Carne di Vitello con Infarinatura di Riso Sfumata
al vino Bianco, Limone, Puré di Patate, Prosciutto Crudo,
Salvia e Olio EVO

FETTINA PANATA CON INSALATA *(1,3,7) 14
Fettina di Carne di Vitello con Pane Aromatizzato,
Uova, Pangrattato e Parmigiano Reggiano

BACCALA IN GUAZZETTO** *(4) 14
Baccalg, Olive Nere, Capperi, Pomodorini, Timo,
Olio Evo e Basilico

COSCIA DI POLLO “(7) 14

Pollo arrosto con Patate, sfumato al Vino
Bianco,Rosmarino,Aglio e Olio EVO.

CONTORNI

PATATE FRITTE
INSALATA VERDE
INSALATA MISTA

CICORIA RIPASSATA E PEPERONCINO

o OO o o O

INSALATA DI PUNTARELLE E ACCIUGHE*(4)

CARBONARA “(1,3,7)
Spaghetti di Pasta Fresca, Guanciale, Uova,
Pecorino Romano, Pepe Nero

GRICIA “(1,7)
Rigatone di Pasta Fresca, Guanciale,
Pecorino Romano, Pepe Nero

CACIO E PEPE #(1,7)
Spaghetti di Pasta Fresca, Pecorino Romano,
Pepe Nero, Limone

AMATRICIANA #(1,7)
Rigatone di Pasta Fresca, Sugo di Pomodoro,
Guanciale, Pecorino Romano, Pepe Nero

SPAGHETTI ALLE VONGOLE E LUPINI #(1,4.14)
Spaghetti di Pasta Fresca, Vongole, Lupini,
Aglio,Prezzemolo,Olio EVO e Basilico

RISOTTO, ZUCCA, GUANCIALE E STRACCIATA “(1,7)

Riso Carnaroli, Guanciale croccante,Stracciata,
Aglio,Olio EVO e Basilico.

PIZZA ROMANA

14

14

14

14

PORCHETTA E CICORIA** «(1)
Pizza Bianca Romana, Porchetta di Ariccia IGP,
Cicoria Ripassata, Peperoncino, Aglio, Olio EVO

MORTADELLA E STRACCIATELLA** #(1,7)
Pizza Bianca Romana, Mortadella,
Stracciatella, Olio EVO e Basilico

PUNTARELLE** *(1,7)

Pizza Bianca Romana, Puntarelle, Ricotta di
Bufala, Acciughe, Basilico e Olio EVO

DOLCIE FRUTTA

TIRAMIMAX *(1,3,6,7,8,10,11)

CAPRESE AL CIOCCOLATO *(3,7,8)
E CREMA INGLESE

MILLEFOGLIE CON CREMA #(1,3,6,7,8,10,11)
DI RICOTTA E VISCIOLE

FRUTTA DI STAGIONE *(7)

DRINK

ACQUA 50CL
CAFFE

COPERTO 2,50
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*LEGENDA ALLERGENI: 1. Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridi e prodotti derivanti; 2.
Crostacei e prodotti a base crostacei; 3. Uova e prodotti a base di uova; 4. Pesce e prodotti a base di pesce; 5. Arachidi e prodotti a base
di arachidi; 6. Soia e prodotti a base di soig; 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);

8. Frutta a guscio; 9. Sedano e prodotti a base
di sedano; 10. Senape e prodotti a base di senape; 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo; 12. Anidride solforosa e solfiti;
13. Lupini e prodotti a base lupini; 14. Molluschi e prodotti a base molluschi.

Gentile Cliente, allo scopo di ottemperare a quanto previsto dal regolamento dell'Unione Europea 1169/201], secondo cui & necessario
indicare I'eventuale presenza dei 14 principali nutrienti fonti di allergie, Vi preghiamo di rivolgervi al nostro Direttore o al Caposala che
saranno lieti di fornirvi tutte le informazioni necessarie.

Qui serviamo acqua di qualitd a kmO0 “ACQUA POTABILE TRATTATA” Ai sensi del D.L n. 181 del 23/06/2023 e DL 231 del 15/12/2017.
Il sistema di affinaggio mediante microfiltrazione & conforme ai massimi requisiti igienici: Aut. Ministeriale n.400.4/18.10/ A1160

** Prodotto surgelato all'origine o congelato in loco ( mediante abbattimento rapido di temperatura )
rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del regolamento CE 852/2024



