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1.1 FITUR (Madrid)

(Fitur) El jueves 23 de enero a las
10: 45 en FITUR (MADRID),
22-26 JAN 2025

mas concretamente dentro
del espacio experiencias,
Extremadura Alimenta se ha
visto representada gracias a

una charla centrada en la

55'\[3’1;3‘@ gastronomia dirigida al

sector turistico "Decalogo
para el uso de productos locales y kmO en hosteleria".
Dicha ponencia fue llevada a cabo por una de nuestros
socios Inés Cerro de la empresa Bodega Felipe Cerro
Audije.




1.2 FAB(Caceres)

El FAB es un proyecto destinado
a impulsar la digitalizacion de
empresas. Cuyos objetivos son :
proporcionar herramientas y
estrategias que permitan a las
empresas mejorar su
competitividad y optimizar
procesos mediante soluciones
tecnologicas. Este evento se ha
llevado a cabo gracias a Cristina, la presidenta de
Extremadura Alimenta y a la ayuda de la Diputacion de
Caceres.

1.3 Ganaderia y Calidad de Carne

<W El 5 de marzo en la Finca El Toril,
Jornadas :
GANADERIA Y ubicada en la carretera N-630,
a'ﬁ'ﬁm oe téermino municipal El Carrascalejo

SENEN el Centro de Investigaciones
9 Cientificas y Tecnologicas de

Extremadura (CICYTEX) y Caja
Rural de Extremadura organizo
esta jornada para presentar al
sector ganadero y a las empresas
carnicas de la region proyectos
de interés que se desarrollan en




la actualidad. En estas jornadas Extremadura Alimenta
tuvo su representacion, en modo de asistencia, gracias
a Carolina. En las jornadas se dieron a conocer las
lineas de trabajo y resultados de ocho proyectos de
investigacion sobre produccion, sanidad y bienestar
animal, digitalizacion y ganaderia de precision,
aplicacion de tecnologias innovadoras para el control de
la calidad, y propuestas para incentivar Ia
comercializacion de carnes y productos carnicos.

1.4 Red de Impulso a la pequena
Transformacion Alimentaria (RITA)

Durante el mes de marzo de 2025, gracias a la fundacion
F.D.N. Carasso y al proyecto RITA, se organizaron visitas
técnicas a dos iniciativas pioneras en transformacion
carnica local. La primera parada fue en Belardi, un centro
colectivo en Urduna (Bizkaia), fruto de mas de una década
de trabajo colaborativo entre 42 familias socias representa
una apuesta firme por el
relevo generacional y la
rentabilidad de los
caserios.La instalacion
incluye un matadero
multiespecie, sala de
despiece, obrador de

elaborados carnicos, 3 |
cocina de quinta gama y = e 5 FR—
un espacio formativo. | 2

Gracias a este centro, los * .



productores pueden recuperar el valor anadido de la
transformacién local de animales criados en pasto,
evitando su envio a cebaderos intensivos y mejorando la
sostenibilidad econdmica de sus explotaciones.La
segunda visita nos llevé a Kalaska, en Etxarri-Aranatz
(Navarra), un proyecto en fase de lanzamiento que busca
reactivar el matadero local mediante la puesta en marcha
de un obrador gestionado por ganaderos y agentes del
territorio. Este proyecto no solo pone en marcha una
infraestructura clave para la transformacion carnica local,
sino que también teje alianzas con agentes del territorio,
con el objetivo de articular una red sdélida de produccion,
transformacion y consumo a escala comarcal. Ambas
experiencias reflejan modelos sostenibles que promueven
la soberania alimentaria y la valorizacion de la ganaderia
extensiva. Destacar que a las visitas acudié Juan Carlos
Dominguez  Vellarino,  Subdirector de  Seguridad
Alimentaria, Salud Ambiental




1.5 Retail Forum

Extremadura Alimenta durante los dias 25,27 y 28 de
marzo estuvo participando en el Retail Forum de Madrid.
Evento organizado por el Instituto de Comercio de
Proximidad de Extremadura, coordinado por AVANTE,
Consejeria de Economia, Empleo y Transformacion Digital.
La gerente de Extremadura Alimenta, Carolina Fraile, se
interesara por las tendencias que marcan el Retail del
futuro, protegiendo el comercio pequeno local y cercano y a
su vez, creando la posibilidad de expansién en la era de la
digitalizacion y la comunicacion.

Mas que nunca, trabajamos por dar a conocer Ila
importancia de los alimentos saludables utilizando Ila
transformacion digital.
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EL RING DINAMICO DE RETAIL FORUM
INNOVACIGN Y ESPECTACULO ENEL MISMO ESPACIO




2.1 Taller de Gestion econdmica

Gracias a la financiacion proporcionada por la Junta de
Extremadura hemos podido organizar este taller de Gestion
econdmica en el mes de marzo , que tuvo una duracién de
tres dias (20,24 y 27),que busco ensenar los fundamentos
basicos de gestion econodmica de un comercio. En el que
se hablé de cdmo hacer factura electrénica, como saber los
costes, hacer los calculos para cuantificar costes directos e
indirectos ,gestion de negocios, viabilidad global... Cada
una de estas pildoras duré 3 horas, de la mano de Jorge
Molero y Rodrigo Jiménez.
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Taller de

Gestion econOmica

SOCIOS: &Gestibnd . 20 de Marzo de 2025
TUITO n de negoclos
ona O Facturacién eﬁzctnﬁnim 24 de Marzo de 2025
= 30€ 0S: | Scdleulo de costes 27 de Marzo de 2025
De 17:00 a 20:00
Inscripciones
Més informacién e
tecr ta.es v
www.extremaduraalimenta.es =] oy
gle/ksy RQIT

o oo
JUNTA DE EXTREMADURA € trerpadura
almenta
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3.1 Asesoramiento continuo
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En Extremadura Alimenta contamos con un servicio de
asesoramiento continuo ya sea por whatsapp, zoom,
teléfono... En este sentido ofrecemos servicios como :

e Diseno grafico: un logo nuevo o redisefiado.

e Creacion de manual de marca para destacar en redes
e Creacion de identidad visual

e Asesoramiento de pagina web

En definitiva cualquier trabajo de diseno grafico para hacer
tu producto, pagina web o redes mas visible y aumentar tus

ventas.
Ademas también proporcionamos :

e Ayuda administrativa.

e Gestion de subvenciones,

e documentacion de registro sanitario,

e Informacion sobre métodos de elaboracion.

e Declaraciones de cosecha y vino en existencia.



3.2 Asesoramiento presencial

No solamente el servicio de asesoramiento se hace de
manera online, sino que quien lo solicite se podra ir a su
finca, terreno o0 donde se solicite a prestar la ayuda
necesaria para mejorar sus negocios.

ENCUENTROS EMPRESARIALES DE
TURISMO Y GASTRONOMIA
29 DE ABRIL -17H 5
JARANDILLADELAVERA ¥ _ ‘. IK
@ Imperial Kitchen
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Melhorament
Genético

Principlos, Valores, y Fuuro
‘de la Ganadaria Extensiva
‘Cordgba — Abri 2025
ANGGEX
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Feria Internacional de Alimentaciony.
Bebidas de Calidad
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