PLEIN DINER MENU

VOOR DE TAFEL BROOD MET DIPS (V) 6
Met verschillende botertjes
PLEIN PLATTER 13
Broodje, charcuterie, olijven en verschillende botertjes
NACHOS (V) 11
Met kaas, jalapenos, salsa en guacamole
KROKETJES 11
Gamba- en truffelkroketjes (4)
ONE NIGHT IN PARIS 10/19
Een selectie van heerlijke brioche toasts met verschillende toppings (3/6)

VOORGERECHTEN STEAK TARTARE 16,5
Klassiek, kappertjes, sjalotje, eidooier
CARPACCIO 15
Met truffelmayonaise, piinboompitjes en Grana Padano
SPICY SHRIMPS 16,5
Gamba'’s (6) in knoflook-peper olie, sissend geserveerd met brood
GEITENKAAS (V) 14,5
Gegratineerde geitenkaas, met honing, groene appel en brioche
ZALM TARTARE 15
Japanse style, van gerookte zalm, met wasabi, ingelegde rode ui

SOEPEN FRANSE UIENSOEP 9
Plein favoriet, met kaascrouton
PAPRIKA-TOMATENSOEP (V) 8,5
Van gepofte paprika en tomaat, licht pittig

HOOFDGERECHTEN TAURUS GOLD STEAK...300GR. 34
Runderlende, XL, vol van smaak, geserveerd met groente en friet
TOURNEDOS...180GR. 36
Ossenhaas, zacht en mals, geserveerd met groente en friet
VARKENSHAAS...200GR. 26

Zacht varkensvlees, licht van structuur, geserveerd met groente en friet

BOVENSTAANDE GERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET SAUS OF BOTER NAAR KEUZE:
PEPERSAUS - PADDENSTOEL/TRUFFEL JUS - PLEINBOTER - KRUIDENBOTER

BIEFSTUK IN DE JUS 30
Plein klassieker, ossenhaas biefstuk, in jus van Sambal van Peter,

geserveerd met brood

SPARE RIBS 26
Sticky & sweet spareribs, geserveerd met knoflooksaus, geserveerd met

friet

RISOTTO (V) 20,5
Van rode biet, met walnoten en Grana Padano

KIP SATE 22
Indiaas gemarineerde kippendijen, met pindasaus en atjar tjampoet,

geserveerd met friet

TRUFFEL SCHNITZEL 21
Met gebakken champignons, truffel en Grana Padano, geserveerd met

friet, vegetarisch mogelijk!

GAMBA UDANG PETEH 24
Gamba gerecht, volgens geheim recept van chef Kai, krachtig, umami

en uitgesproken Indonesisch, geserveerd met rijst

CATCH OF THE DAY 27
Wisselend visgerecht van dagverse vangst
BURGERS PLEIN BEEF BURGER 20

Burger van rund, geserveerd op een brioche broodje met bacon,

cheddar, pickle-relish, tomatensalsa en chipotle-mayonaise,

geserveerd met friet

SEOUL TO BALI BURGER 21,5
Knapperige kimchi burger, met pulled chicken bali, gochujang-saus,

geserveerd met friet, vegetarisch mogelijk!



SALADES

BIJGERECHTEN

DESSERTS

SPECIALE KOFFIES

HETE KIP SALADE
Salade met zacht gegaarde kippendij gebakken in onze

signature Balisaus met cashewnoten en spicy mayo

CARPACCIO SALADE
Salade met carpaccio, pijnboompitten, parmezaanse kaas

en truffelmayo
GEITENKAAS SALADE (V)

Salade met gegratineerde geitenkaas, met honing, groene appel,

walnoten

LOADED BALI FRIES

Friet, loaded met pulled chicken, atjar tjampoer en pittige mayonaise

TRUFFLE FRIES (V)
Met truffelmayonaise en Grana Padano

ZOETE AARDAPPELFRIET (V)
Met aioli

GEGRILDE GROENTE (V)
Verschillende groentes van de grill

GEBAKKEN UIEN (V)
Lekker, bij bijvoorbeeld je vleesgerecht

FRISSE SALADE (V)
Een groene salade met verschillende groentes

HUISGEMAAKTE APPELTAART
Warm geserveerd, met kaneel-ijs en slagroom

PISTACHE LAVA CAKE
Pistache, witte chocolade, vanille ijs

SCROPPINO
Citroensorbet gemixt met prosecco en vodka. Fris, romig en

licht alcoholisch

PLEIN PINDAROTS
Gekarameliseerde pinda’s met chocolade en vanille ijs

IJSTRIO
Trio van ijs, wisselende smaken - met slagroom

PLEIN KOFFIE PLANK
Koffie, thee of cappuccino met heerlijke bonbons en

friandises van Sans Patisserie

IRISH COFFEE
Koffie met Jameson Whisky en slagroom

SPANISH COFFEE

Koffie met Licor43 en slagroom
ITALIAN COFFEE

Koffie met Disaronno en slagroom

FRENCH COFFEE
Koffie met Grand Marnier en slagroom

BAILEY’S COFFEE
Koffie met Bailey’s en slagroom

KISS OF FIRE
Koffie met Cointreau, Tia Maria en slagroom
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Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten, heeft u een allergie? Laat het ons weten.



