GASTRONOMIE Restaurant

Tel. 03267167 24

BEMENTS o nt@lebesgartech Meniplan vom 01. - 07. September 2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
01.09.25 02.09.25 03.09.25 04.09.25 05.09.25 06.09.25 07.09.25

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Karottencremesuppe
Bohnensuppe Spinatcremesuppe Gerdostete Griesssuppe mit Minze pp Randenplireesuppe Gemlisecremesuppe Pilzcremesuppe
Pochiertes
Gebratenes Fusilli alla Nonna Im Weisswein geschmorter

Warmer Gefligelfleischkase

Kalbsvoressen Indische Art

Grillbratwurst

Pouletoberschenkelsteak

Pangasiusfiletrélichen

mit frischem Blattspinat,

Kalbschulterbraten

mit Spiegelei mit Madrascurry und Kokos |mit Zwiebelsauce i mit Rauchlachs und . ) o
o ) L mit Orangen-Pfeffersauce Schinkenstreifen, mit Krauterbuttersauce
Salzkartoffeln Basmatireis mit Sultaninen |ROsti Safransauce auf i
) ) Nudeln . Champignons und Kartoffelkroketten
Rahmspinat Okra Glacierte Karotten . Gemdisebeet
Geschmortes Randengemise ) Rahmsauce Coco Bohnen
Kartoffelgnocchi
Mandelcreme
Schokoladencake )
mit Zwetschgen
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Gemise-Tofuragout
Paniertes Fetasteak Indische Art & Vegiwurst GemUsegalette Quornschnitzel Fusilli alla Nonna Gemusebraten
mit Spiegelei ) mit Zwiebelsauce mit Orangen-Pfeffersauce mit Safransauce auf mit frischem Blattspinat, mit Krauterbuttersauce
mit Madrascurry und Kokos | . . )
Salzkartoffeln o ) Rosti Nudeln Gemdisebeet Champignons und Kartoffelkroketten
) Basmatireis mit Sultaninen ) . .
Rahmspinat Okra Glacierte Karotten Geschmortes Randengemise |Kartoffelgnocchi Rahmsauce Coco Bohnen
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Hauspastete
Geflltes Ciabattabrot Kaiserschamrrn mit Lothringer Kasekuchen Milchreis P Wienerli im Teig Aufschnitteller mit Kase

mit Schinken, Thon und Ei

gekochten Apfelschnitzli

mit Salat

mit Zwetschgenkompott

mit Selleri-Ananassalat
und Cumberlandsauce

Rleblisalat

Ruchbrot

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebdcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate.

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen iiber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




