GASTRONOMIE
&EVENTS

LABESGARTE

Weihnachts Menu

DONNERSTAG MITTAG, 25. DEZEMBER 2025

Biberister Festtagssuppe mit Gemuseeinlage und CroGtons | 9.50

* % %k

Triangolis mit Spinat-Ricotta Fullung
Weissweinsauce mit Safran und schwarzem Triffel | 22.50

%k %k %k

Roastbeef vom irischen Rind mit Bernaise Sauce und kraftigem Rotweinjus

Kleine Bratkartoffeln mit Rosmarin
Gemisebouquet | 35.50

Gemusebraten mit Rotweinjus
Kleine Bratkartoffeln mit Rosmarin und Gemusebouquet | 27.50

* %k %k

Kombination vom Lebkuchen-Zwetschgen Tiramisu
Toblerone Kuchen und hausgemachter Praline | 12.50

MENU KOMPLETT

Alle Preise inklusive 8.1% MwsSt.
Wir verwenden nur Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden speziell deklariert.
Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen Gber mogliche Allergen in den einzelnen Gerichten

Ganze Portion CHF 49.50 | 1/2 Portion CHF 44.50
MENU VEGETARISCH

Ganze Portion CHF 45.50 | 1/2 Portion CHF 39.50



