GASTRONOMIE

Restaurant
Tel. 03267167 24

&E\B{SE.':]—S restaurant@laebesgarte.ch Menuplan Vom 12' - 18' Januar 2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
12.01.26 13.01.26 14.01.26 15.01.26 16.01.26 17.01.26 18.01.26

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Bayerische Brotsuppe Karottencremesuppe Hafercremesuppe
Lauchcremesuppe mil)‘/ Kt;mme | upp Broccoliptireesuppe mit Ingwer upp mi{ Gemz‘jsembxlgg‘e | Lattichcremesuppe Solothurner Wysiippli

Gekochte Rindszunge
mit Kapernsauce
Kartoffelstock

Kaninchenragout
mit Zitronen-Gemusesauce
Gnocchi rossso

Kalbspojarskjsteak
mit Champignonrahmsauce
Nudeln

Schweinspfeffer Jagerart
Chnopfli
Rotkraut

Fischstabli
mit Zitronenmayonnaise
Gebackene Kartoffelschnitze

Fusilli Pedro
mit Tomatensauce,
Schinkenstreifen und

Geschnetzelte Kalbsleber
mit frischen Gartenkrautern
und Madeirasauce

Rosti
Dorrbohnen Broccoli mit Mandeln Glacierte Karotten Caramelisierte Marroni Rahmlattich Ruccolapesto .
Bohnenbiindchen
Punchkugel Espressomousse
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
) . . . . . . . - Quorngeschnetzeltes
Quornschnitzel Tofu-Gemuseragout Kartoffel-Gemuseschnitzel  |Wurzelgemusepfeffer Panierte Gemusesticks Fusilli Pedro

mit Kapernsauce
Kartoffelstock

mit Zitronensauce
Gnocchi rosso

mit Champignonrahmsauce
Nudeln

Chnopfli
Rotkraut

mit Zitronenmayonnaise
Gebackene Kartoffelschnitze

mit Tomatensauce,
gebackenen Auberginen und

mit frischen Gartenkrautern
und Madeirasauce

Résti
Dorrbohnen Broccoli mit Mandeln Glacierte Karotten Caramelisierte Marroni Rahmlattich Ruccolapesto Bz;rl]en
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Blatterteig Apfelschnitte Belegte Brotli Hornli mit Gehacktem Toast Hawaii Zwetschgenkuchen

Schinkengipfeli mit Salat

mit Vanillesauce

mit Schinken, Thon und Ei

und Apfelmus

mit Schinken und Ananas

mit Schlagrahm

Café complet

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebdcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate.

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen iiber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




