GASTRONOMIE

Restaurant
Tel. 03267167 24

&E\B{SEA':]—S restaurant@laebesgarte.ch Menuplan Vom 23' - 29' Marz 2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
23.03.26 24.03.26 25.03.26 26.03.26 27.03.26 28.03.26 29.03.26

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Bohnenpiireesuppe Tomatencremesuppe Schwarzwurzelcremesuppe  |Peperonicremesuppe Gemlisecremesuppe Gerostete Griessuppe Spargelcremesuppe
p pp pp pp P op pp mit Gemiiswiirfeli parg PP
Gesch te Kalbsh Gefligel Cordon bl Rindssch brat
Kalbsadrio Schweinssaftplatzli vom Hals eschmorte Rafbshaxe etitigel ordon bleu Pochiertes Royal Dorschfilet indsschmorbraten

mit Pommerysenfsauce

mit Dunkelbiersauce

Cremolata
Weissweinrisotto mit

mit Greyerzer
Gebackene Kartoffelschnitze

auf Spargelragout

Penne
mit Rindfleisch-Tomatensugo

Solothuner Art
mit Pinot noir Sauce

Pilawreis Chnopfl ) . mit Safransauce . )
. Gorgonzola mit Currymayonnaise . und Bérlauchpesto Kartoffelgratin
Krdutertomate Rotkraut . Spinatnudeln ) - .
Peperonata Erbsen-Karottengemuse Zweifarbiges Karottengemdse
Marinierte Erdbeeren
Russischer Zopf )
mit Mascarponecreme
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Tofusteak
Gemdseburger Quornschnitzel Gemiise Cordon bleu Pochiertes Ei Gemdisebraten

mit Pommerysenfsauce

mit Dunkelbiersauce

mit GemuUsesauce
Weissweinrisotto mit

Gebackene Kartoffelschnitze

auf Spargelragout

Penne
mit GemuUse-Tomatensugo

mit Pinot noir Sauce

Pilawreis Chnopfl mit Currymayonnnaise mit Safransauce R Kartoffelstock
. Gorgonzola . ) und Balauchpesto ) ) .
Krdutertomate Rotkraut Erbsen-Karottengemdse Spinatnudeln Zweifarbiges Karottengemuse
Peperonata
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Hornil-Schinkensalat
Ruchbrot

Aprikosen Topfenknddel
mit Vanillesauce

Siedfleischsalat garniert
Ruchbrot

Blndner Gerstensuppe
mit Rauchwrstli
Ruchbrot

Vegetarische Frihlingsrolle
mit slss-saurer Sauce
Salat

Zircher Pfarrhauskuchen
mit Schlagrahm

Birchermuesli
Ruchbrot

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebdcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate.

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




