
Menüplan vom

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

01.06.26 02.06.26 03.06.26 04.06.26 05.06.26 06.06.26 07.06.26

Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet

Bohnenpüreesuppe Karottencremesuppe Senfkohlsuppe mit Curry Lattichcremesuppe Spinatcremesuppe
Brotsuppe mit Kümmel 

und Dunkelbier

Tomatencremesuppe 

mit Basilikum

Kalbshackbraten

mit Kräuterrahmsauce

Spätzli

Glacierte Karotten

Gebratenes Pouletbrüstchen 

mit Madrascurrysauce 

und Kokosbanane

Gebratener Reis und Pak Choi

Schweinsgeschnetzeltes 

mit Pilzrahmsauce 

Kravättli Teigwaren 

Gedünsteter Lattich

Geschmorte Kalbshaxe 

Cremolata

Polenta Tessiner Art

Blattspinat

Fischragout Neptun 

mit Fischbrätchügeli, 

Riesenkrevetten und 

Weissweinsauce 

mit kleinen Gemüsewürfeln 

im Röstipastetli

Tortellini 

mit Rindfleischfüllung 

und Tomatenrahmsauce

Kalbsschulterbraten 

mit Champignonrahmsauce

Gebackene Birnenkartoffeln

Pfälzerkarotten und 

Bohnenbündchen mit Speck

Erdbeertorte Zitronenmousse

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch

Vegibraten 

mit Kräuterrahmsauce 

Spätzli

Glacierte Karotten

Gemüsecurry mit Tofu 

und Madrascurrysauce 

Jasminreis

Quorngeschnetzeltes 

mit Pilzrahmsauce

Kravättli Teigwaren

Gedünsteter Lattich

Quornschnitzel 

mit Rotwein-Gemüsesauce

Polenta Tessiner Art

Blattspinat

Gemüseragout 

mit Weissweinsauce 

im Röstipastetli

Tortellini 

mit Spinat-Ricottafüllung 

und Tomatensauce

Mariniertes Tofusteak 

mit Champignonrahmsauce

Gebackene Birnenkartoffeln

Pfälzerkarotten

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Gefüllte Röstitaschen 

mit Frischkäse

Rüeblisalat

Zigeuner Salat mit Wurst 

und Käse

Brot

Rhabarberschnittli

Kalter Bratenteller 

mit  Tartarsauce

Salat

Hörnli mit Gehacktem 

und Apfelmus

Geraffelter Apfelkuchen 

mit Schlagrahm

Cafe Complet mit Aufschnitt 

und Käse

Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert. Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebäcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate. 

        Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergen in den einzelnen Gerichten.

01. - 07. Juni 2026
Restaurant
Tel. 032 671 67 24
restaurant@laebesgarte.ch


