GASTRONOMIE

Restaurant
Tel. 03267167 24

&EVENTS | i
restaurant@lacbesgarte.ch Menplan vom 22. - 28. Juni 2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.06.26 23.06.26 24.06.26 25.06.26 26.06.26 27.06.26 28.06.26

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Broccolicremesuppe

Lattichcremesuppe

Bohnensuppe

Petersilienwurzelsuppe

Karotten-Orangensuppe

Spinatcremesuppe

Solothurner Wysiippli

Kalbspojarskisteak mit
Pommerysenfsauce
Nudeln

Gedunsteter Lattich

Rindsvoressen Burgunder Art
Chasspatzli mit Rostzwiebeln
Griine Bohnen

Geflllter Schweinshalsbraten mit
Dérrpflaumen und Pinot-Noir-Sauce

Kartoffelstock
Geschmortes WurzelgemUse

Bauernbratwurst mit
Zwiebelsauce

Rosti

Glacierte Karotten

Gebratenes Pangasiusfilet
mit Schnittlauchsauce
Tomaten-Pilawreis
Blattspinat

Cannelloni Bolognaise,
Uberbacken mit Kasesauce
und Tomatensugo

Kalbsnierstiickbraten mit
Cognacrahmsauce
Rostigaletten

Geschmortes Randengemse

Schokoladencake

Erdbeer-Tiramisu

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Gemuseburger mit
Pommerysenfsauce
Nudeln
Gedunsteter Lattich

Tofuragout mit Rotweinsauce
Chésspatzli
Griine Bohnen

Gemusebraten mit Pinot-Noir-Sauce

Kartoffelstock
Geschmortes Wurzelgemise

Vegiwurst mit Zwiebelsauce
R&sti
Glacierte Karotten

Quornschnitzel mit
Schnittlauchsauce
Tomaten-Pilawreis
Blattspinat

Cannelloni mit Spinat-
Riccottafullung, Gberbacken
mit Késesauce und
Tomatensugo

Falafel mit Krauterquark
Rostigaletten
Geschmortes Randengemise

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Siedfleischsalat mit
Krautervinaigrette und Brot

Roastbeefteller mit Tartarsauce
Salat und Ruchbrot

Apfelkichlein mit
Vanillesauce

Geflllte Laugenecken mit
Schinken, Thon und Ei

Hornli mit Gehacktem
und Apfelmus

Pancakes mit
Kirschenkompott

Café complet mit
Aufschnitt und Kase

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermdiesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermdiesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermdiesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermiesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermdiesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebdcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate.

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen tiber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




