
Menüplan vom

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

22.06.26 23.06.26 24.06.26 25.06.26 26.06.26 27.06.26 28.06.26

Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet

Broccolicremesuppe Lattichcremesuppe Bohnensuppe Petersilienwurzelsuppe Karotten-Orangensuppe Spinatcremesuppe Solothurner Wysüppli

Kalbspojarskisteak mit 

Pommerysenfsauce

Nudeln

Gedünsteter Lattich

Rindsvoressen Burgunder Art

Chässpätzli mit Röstzwiebeln

Grüne Bohnen

Gefüllter Schweinshalsbraten mit 

Dörrpflaumen und Pinot-Noir-Sauce

Kartoffelstock

Geschmortes Wurzelgemüse

Bauernbratwurst mit 

Zwiebelsauce

Rösti

Glacierte Karotten

Gebratenes Pangasiusfilet

mit Schnittlauchsauce

Tomaten-Pilawreis

Blattspinat

Cannelloni Bolognaise,

überbacken mit Käsesauce 

und Tomatensugo

Kalbsnierstückbraten mit 

Cognacrahmsauce

Röstigaletten

Geschmortes Randengemüse

Schokoladencake Erdbeer-Tiramisu

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch

Gemüseburger mit 

Pommerysenfsauce

Nudeln 

Gedünsteter Lattich

Tofuragout mit Rotweinsauce

Chässpätzli

Grüne Bohnen

Gemüsebraten mit Pinot-Noir-Sauce

Kartoffelstock

Geschmortes Wurzelgemüse

Vegiwurst mit Zwiebelsauce

Rösti

Glacierte Karotten

Quornschnitzel mit 

Schnittlauchsauce

Tomaten-Pilawreis

Blattspinat

Cannelloni mit Spinat-

Riccottafüllung, überbacken 

mit Käsesauce und 

Tomatensugo 

Falafel mit Kräuterquark

Röstigaletten

Geschmortes Randengemüse

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Siedfleischsalat mit 

Kräutervinaigrette und Brot

Roastbeefteller mit Tartarsauce

Salat und Ruchbrot

Apfelküchlein mit

Vanillesauce

Gefüllte Laugenecken mit 

Schinken, Thon und Ei

Hörnli mit Gehacktem

und Apfelmus

Pancakes mit 

Kirschenkompott

Café complet mit

Aufschnitt und Käse

Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Birchermüesli

Café complet

Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert. Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebäcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate. 

        Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergen in den einzelnen Gerichten.

22. - 28. Juni 2026
Restaurant
Tel. 032 671 67 24
restaurant@laebesgarte.ch


