GASTRONOMIE

Restaurant
Tel. 03267167 23

&EVENTS [}
LasescarTE restaurant@laebesgarte.ch Menuplan vom 3' - 9' AuguSt 2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
03.08.26 04.08.26 05.08.26 06.08.26 07.08.26 08.08.26 09.08.26

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Salatbuffet

Wirsingptireesuppe

Blumenkohlplireesuppe

Broccolicremesuppe

Karottencremesuppe

Kartoffelsuppe mit Thymian

Lauchcremesuppe

Tomatencremesuppe

Wiener Kalbsrahmgulasch
Nudeln
Blumenkohl Polnische Art

Geschmortes Schweinshalssteak
mit Dunkelbiersauce
Kartoffelgratin

Kalbspojarskisteak mit
griner Pfeffersauce
Polenta

Geflllte Kalbsbrust
mit Rotweinsauce
Kartoffelstock

Flunderfilets im Ei gebraten
mit Krauterjus
Mexikanischer Reis

Kalbsbratwurst
mit Zwiebelsauce
Barner Rosti

Sanft gegartes Schweinsnierstiick

mit Cognacsauce
Rostikroketten

Broccoli mit Mandeln Glacierte Karotten Rahmwirsing mit Speckwdrfeli Lauchgemuse Krautertomate Coco-Bohnen
Gebrannte Creme Linzerschnitten
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Geschmortes Selleriesteak Gemuseburger mit Gemusebraten Quornschnitzel im Ei gebraten Mariniertes Tofusteak

Tofuragout mit Paprikasauce
Nudeln
Blumenkohl Polnische Art

mit Dunkelbiersauce
Kartoffelgratin
Broccoli mit Mandeln

gruner Pfeffersauce
Polenta
Glacierte Karotten

mit Pilzrahmsauce
Kartoffelstock
Rahmwirsing

mit Krauterjus
Mexikanischer Reis
Lauchgemuse

Vegiwurst mit Zwiebelsauce
Rosti
Krautertomate

mit Cognacsauce
Rostikroketten
Coco-Bohnen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Abendessen

Toast Hawaii mit Schinken,
Ananans und Raclettekase

Apfelkichlein
mit Vanillesauce

Cervelatsalat garniert
Ruchbrot

Ravioli mit Spinat-Riccotafillung
und Basilikumsauce

Trockenfleischteller mit
eingelegten Dorrfrichten

Aprikosenkuchen
mit Schlagrahm

Café complet mit
kaltem Hamme und Greyerzer

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebdcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate.

Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen iiber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




