GASTRONOMIE Restaurant

Tel. 032 67167 23

BEMENTS o nt@lebesgartech Meniplan vom 07. - 13. September 2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
07.09.26 08.09.26 09.09.26 10.09.26 11.09.26 12.09.26 13.09.26

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Broccolicremesuppe Reiscremesuppe Wirsingsuppe mit Croutons |Karottencremesuppe Gemlisecremesuppe Lauchcremesuppe Solothurner Wystippli
Gefligelgeschnetzeltes Koljanka [Geschmortes Cannelloni

) 8 g ) ) ) Kalbspojarskisteak Gebratenes Lachssteak ) ) .
mit Paprikasauce Schweinshalsschnitzel ) ; Poulet Cordon bleu . mit Fleischfullung, Solothurner Suure Mocke

) i ) mit Champignonrahmsauce |_. auf Lauchgemise . -

und Gurkenstreifen mit Dunkelbiersauce Risoleekartoffeln ) Uberbacken Hardopfustock
. . ) o Nudeln ) ) mit Safransauce i
im Reisring angerichtet Chnopfli ) Mischgemuse ) ) mit Tomatensuppe und Rotchrut

. o Glacierte Karotten Pilawreis
Krautertomate Rahmwirsing Parmesan

Caramelcreme Tobleronemousse
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch

uorngeschnetzeltes Koljanka Cannelloni
Q. & . ) Tofusteak Gemuseburger . Gebratenes Quornschnitzel | . . . .
mit Paprikasauce i ) ) ) Gemise Cordon bleu i mit Spinat-Riccottafillung, |Gemusebraten

) mit Dunkelbiersauce mit Champignonrahmsauce : auf Lauchgemiise .

und Gurkenstreifen L Risoleekartoffeln ) Ubebacken Kartoffelstock
) o ) Chnopfli Nudeln ) . mit Safransauce i
im Reisring angerichtet o ) Mischgemuse ) ) mit Tomatensauce und Rotkraut

. Rahmwirsing Glacierte Karotten Pilawreis
Krautertomate Parmesan

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Spanische Gemiseomelette
Salat

Schwingerhérnli
mit Schinken und Kase
Apfelmus

Aprikosenkuchen
mit Schlagrahm

Wurstweggen mit
gekochtem Karottensalat

Apfelktchlein mit
Vanillesauce

Siedfleischsalat
Ruchbrot

Birchermuesli
Zaggenweggli

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch und Fisch aus EU Zucht. Ausnahmen werden speziell deklariert. Alle Gebdcke sind Eigenprodukte oder Schweizer Fabrikate.

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen (iber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




