
Sublimez votre pièce avec notre sélection de sauces

A R D O I S E

C R U S T A C É S  À  L ’ U N I T É
Langoustine grillée au beurre d’ail noir et citron brûlé                     

Black Tiger à l’ail et au piment d’Espelette 
- À partir de 3€ l’unité -

P I È C E S  À  L A  D É C O U P E
Maigre maturé aux algues, beurre blanc au vin jaune

Wagyu - Japon

Minhota - Portugal

Normande - France

Swami - Danemark

Noire de Baltique - Allemagne
- À partir de 10€ les 100g  -

E N T R É E S

D E S S E R T S

A C C O M P A G N E M E N T S
Purée de pommes de terre - Supplément truffe +5€

Frites - Supplément truffe +5€

Salade verte

Poêlée de champignons

Glace fleur de lait, fruits de saison macérés à l'eau-de-vie 

Baba au rhum versé à table, crème montée à la vanille

Entremets chocolat Royal

- 11€ -

- 11€ -

- 12€ -

deux
au choix 

Foie gras poêlé, figues rôties, jus réduit

Charcuterie de thon rouge au paprika, huile d'olive maturée

Croquettes de bœuf effiloché, aïoli fumé au bois d'olivier

Girolles, œuf parfait, espuma de parmesan

Saint-Jacques snackées, crémeux de céleri, beurre noisette

Tartare de bœuf maturé, jaune d'œuf confit, moutarde à l'ancienne,
câpres frites

Caviar IGP de la maison Sturia - 30g

- 15€ -
 

- 13€ -

- 13€ -

- 15€ -

- 15€ -

- 15€ -

- 60€ -

GRAMMA

Laissez-vous guider par nos équipes avec
une découverte de nos produits d'exception.

~100g

Faux-Filet Côte de bœuf

800g et plus~300g

Entrecôte

~600g

L-Bone

 (3 pièces)


