
V O R S P E I S E
Aperitif

Champagner 0,1l  I 15
Moët & Chandon Brut

Negroni  I 12 Espresso Martini I 12

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Dips

Oliven 7
grün & schwarz - aus Kalamata

Zucchinipuffer I 12
Zucchini-Feta-Puffer / Zaziki

Trüffelpommes I 12
Piemont-Trüffel / Parmesan / Mayo

Saganaki I 12
Feta in Filoteig / Sesam / Honig

Artischocken I 15
gegrillt / auf getrüffelter Parmesancreme

Burrata I 15
Tomatenchutney / Pistazie / Basilikum

Griechischer Bauernsalat I 15
Kirschtomate / Gurke / Oliven / Feta /
Zwiebel

Wildkräutersalat I 15
Blattsalat / Trauben / Feta / Walnüssen /
Zitronen-Vinaigrette

Meeresfrüchtevariation I 24
Calamari Fritti / Oktopus / Garnelen /
Mais / Chili Mayo / Zitrone

Jahrgangssardinen aus der Dose I 14
Röstbrot / Zwiebel / Zitrone

Oktopus gegrillt I 21
Fava - gelber Erbsenpüree / Zitronen-
Vinaigrette

Garnelen I 18 
Feta / Peperoni / Schmorzwiebel

Fischsuppe “Bouillabaisse” I 15
Garnele / Oktopus

Black Angus Rindertatar I 19
handgeschnitten / Pommes

Zaziki I 7
das kennt jeder

Feta Creme I 8
pikant

Fava I 7
gelber Erbsenpüree

Weiße Tarama Creme I 8
weiße Kabeljaurogen

Dips Variation mit Pitabrot I 16

Vegetarisch

Aus Meer & Land

Alle Vorspeisen servieren wir mit einem Korb frischem Brot, zusätzliche Körbe berechnen wir mit 3€ 



Grillteller I 27
Gyros / Hähnchen / Rinderhacksteak /
Pommes / Zaziki

Bifteki Black Angus I 23
gefüllt mit Graviera Käse / Pommes /
Paprikadip

Gyros I 22
hausgemacht vom Schwein / Pommes /
Zaziki

Spanakopita I 19
Filoteig / Spinat / Kräuter / Joghurt

Geschmorte Aubergine I 19
Schmorzwiebeln / Tomaten / Kräutern /
Feta

Klassiker

H A U P T S P E I S E

Aus Meer & Land
Moussaka I 22
Rinderhackfleisch / Aubergine / Kartoffel /
Béchamelsauce

Knusperhuhn I 23
würzige Cornflakes-Panade /
Kartoffelpüree / Chili-Mayo

Caesar Salat Knusperhuhn I 21
Romanasalat / Parmesan / Croutons

Lammkotelett vom Karree I 36
Chimmichurri / Pommes / Zitrone

US Flank Steak “special cut” I 34
ça. 220g / Chimichurri / Pommes / Zitrone

Rinderfilet Black Angus ca. 220g I 44
Kartoffelpüree / Röstzwiebeln / Jus

Wolfsbarschfilet I 31
Kartoffelpüree / wilder Brokkoli /
Zitronen-Kräuter-Vinaigrette 

Fisch Tagesempfehlung 
dazu Kartoffelpüree / wilder Brokkoli

Nudeln
Trüffelpasta I 25
Tagliolini / Piemont-Trüffel / Parmesan

Geschmorte Rinderbäckchen 
auf Orzo I 27
Reisnudeln / Oliven / getr. Tomaten /
Parmesan / Jus

Gegrillte Garnelen auf Orzo I 25
Reisnudeln / Tomate / Pepperoni / Feta

Gemüse +5
Beilagensalat +5
Pommes +5
Kartoffelgratin +5
Kartoffelpüree +5
Pita Brot +3
Röstzwiebel +3

Aufpreis Trüffelpommes +7
Aufpreis Trüffelpürree +7

Beilagen


