
Benvenuti da 
Controluce
Un menu che r i specchia le nostre radici

e accoglie le nuove influenze con 
modernità e fantas ia. Un menu che 
travolge e conquis ta, che fa viaggiare 
per l ’ Ital ia e olt re i  confini del tempo, 
per farci sognare e r iv ivere i film cult

che più amiamo.



Diamo iniz io al lo spettacolo. 

Per iniziare
01 Prima visione
Olive all’ascolana Agorà
Miglior oliva italiana secondo la guida 
del Gambero Rosso

Patatine fritte

6

5

02 Miseria e
nobiltà

pizza fritta “in due cotture”, fritta e al forno

Conviviali, consigliata per 2 - 4 persone.


disponibile anche in monoporzione

Benvenuti in italia 18
Pizza fritta con crema di pomodorini 
confit, stracciatella, alici di San 
Benedetto, olive taggiasche, olio 
essenziale al basilico e basilico fresco.
Monoporzione € 6

Benvenuti al Sud 12
“Montanara” pizza fritta con pomodoro, 
provola affumicata, Parmigiano 
Reggiano e pepe nero macinato
Monoporzione € 5

Benvenuti al nord 24
Pizza fritta con culatello di Z ibello Dop 
“Podere Cadassa”
Monoporzione € 7

03 La grande
bellezza dei fritti

Supplì  al telefono
Riso, pomodoro, fiordilatte campano, 
Parmigiano Reggiano, olio d’oliva ed 
essenza al basilico

Supplì  alla Genovese
Z iti conditi con ragù alla genovese, 
caciocavallo, pepe nero ed erba 
cipollina

4

5

Le Pizze

La dedizione
sull’impasto

Il nostro impasto è composto 
principalmente da far ine 00 con una 
piccola percentuale di far ina integrale 
che arr icchisce di sapori e profumi.



La lenta fermentazione della Biga, fino a 
raggiungere le 48 ore, dona un impasto 
r icco di profumi tostat i  e una pizza con 
un cornicione fragrante fuori e soffice 
al l ’ interno nonché alveolato e leggero.



L’ idratazione al 75%  r imane componente 
focale che attraverso una cottura precisa 
nel nostro forno combinato legna e gas 
arr iva al l ’espress ione migl iore della 
f ragranza e della digeribi l i tà.



Questo la rende una pizza Napoletana in 
costante evoluzione.

01 Controluce
Signature

Regina margherita 15
Pomodoro pelato. Fuori cottura: 
mozzarella di bufala campana DOP, 
basilico e Parmigiano Reggiano 30 mesi

Colline marchigiane 13
F iordilatte campano, ciauscolo, patate, 
polvere di rosmarino

Torna a surriento 16
F iordilatte campano, provola 
affumicata. Fuori cottura: prosciutto 
crudo di Parma DOP e limone bruciato

Lasagna emiliana 16
F iordilatte campano, ragù Modenese, 
salsa di Parmigiano Reggiano e 
Parmigiano Reggiano 30 mesi

L’oro nero della calabria 12
F iordilatte campano, ‘ndu ja di Spilinga, 
bergamotto e liquirizia

02 Controluce
Philosophy

Adriatica 16
Crema di pomodori arrosto. Fuori 
cottura: stracciatella, bergamotto 
fresco, alici di San Benedetto, origano

Cenerentola 18
Crema di zucca, zucca fondente, 
polvere di olive, essenza di rosmarino, 
chips di carote, maionese leggera alla 
paprika affumicata, limone e ricotta 
salata

Vento di scogliera 16
F iordilatte campano, alici di San 
Benedetto, puntarelle condite con olio 
alle erbe, polvere di limone arrosto e 
supreme di bergamotto

Sottobosco italiano 20
F iordilatte campano, guanciale “Re 
Norcino”, pioppini trifolati, ricotta 
mantecata al limone, salvia fritta e

i l suo olio

Terra e mare 16
Crema di cipolle arrosto, fiordilatte 
campano. Fuori cottura: tonno 
mediterraneo, oliva taggiasca, 
croccante di sedano, polvere di cipolla 
e scorza di lime

17

Pesto di rucola, fiordilatte campano. 
Fuori cottura: gel pomodori confit, 
prosciutto crudo di Parma DOP, sfoglia 
di Parmigiano Reggiano e aceto 
balsamico

16

Ragù di pomodoro cotto lentamente, 
filetti di melanzane fondenti, 
besciamella di Parmigiano Reggiano. 
Fuori cottura: basilico e il suo olio, 
Parmigiano Reggiano 30 mesi

Altopiano 15
F iordilatte campano, salsiccia arrosto 
“Re Norcino” e patate. Fuori cottura: 
peperone crusco, Parmigiano Reggiano 
soffiato e olio al prezzemolo

Selvatica 18
Provola affumicata, salsiccia, cime di 
rapa aglio olio e peperoncino in due 
consistenze, senape, topinambur fritto e 
scorza di limone

Ricordi d’infanzia “tra le
montagne Emiliane”

Concentrazione di 
PARMIGIANA

03 Controluce
Amarcord

Margherita 9,5
Pomodoro pelato, fiordilatte campano, 
basilico

Marinara 7
Pomodoro pelato, aglio, origano e

olio evo

Rossa rossissima 12
Pomodoro pelato, origano. Fuori 
cottura: capperi, olive, alici di San 
Benedetto, olio all'aglio e basilico 
fresco

Capricciosa 12
Pomodoro pelato, fiordilatte campano, 
carciofi arrostiti, prosciutto cotto, olive e 
funghi champignon

4  stagioni 12
Pomodoro pelato, fiordilatte campano, 
carciofi arrostiti, olive e funghi 
champignon e salsiccia fresca “Re 
Norcino”

Lucifero 10,5
Pomodoro pelato, fiordilatte campano e 
salamino piccante

Partenopea 13
F iordilatte campano, provola 
affumicata, salsiccia fresca di suino “Re 
Norcino” e friarelli (aglio, olio e 
peperoncino)

Cacio e pepe 9
F iordilatte campano, pecorino romano, 
spolverata di pepe nero e aceto 
balsamico. (aggiunta di guanciale 
marchigiano croccante “Re Norcino” 
€3)

La più  amata dai bambini 10,5
Pomodoro pelato, fiordilatte campano, 
würstel e patatine fritte

Il nostro fiordilatte arriva

fresco dalla Campania.


È un ingrediente fondamentale

della nostra pizza:


simbolo di qualità, semplicità

e passione artigianale

È possibile richiedere con

una maggiorazione di prezzo


le pizze senza glutine (4€)

e mozzarella senza lattosio (3€)

Per finire
01 La dolce vita

Base caramellata con zucchero di canna.

ordinabile anche a fetta €6

Pizza tiramisù
Gelato al caffè, spuma leggera di 
mascarpone, cacao e Amaro Rosati

Pizza Popcorn al cinema
Gelato al caramello salato, spuma di 
latte, pop corn caramellati, polvere di 
pop corn

22

22

02 Titoli di coda
La nostra selezione di dolci

Tarte Tatin
Ripassata al forno a legna, pasta 
sfoglia, mele caramellate, gelato

alla crema e aceto balsamico

Soffice al cioccolato
Ganache al cioccolato fondente, 
inserto al caramello e lime, arachidi 
tostate e cialda al cacao, gelato al 
cioccolato

8

8

il prezzo del coperto è di € 3,50



È possibile consultare la lista degli allergeni

richiedendola al personale di sala



I prodotti senza glutine potrebbero essere

esposti a rischio di contaminazione da glutine


durante le fasi di preparazione



si avvisa inoltre la gentile clientela 

che in mancanza del prodotto fresco


verrà utilizzato quello congelato

Main sponsor

Tutto è possibile dove la magia del cinema 
incontra il gusto della pizza


