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SABORES DA TERRA

ANEXO 10: GLOSSARIO

Conceitos Centrais do Edital:

Sabores da Terra: Conceito curatorial que define a tematica central das oficinas, focando na
valorizagdo do alimento como patrimbnio cultural. Prioriza o uso de insumos organicos, nao
industrializados e provenientes da agricultura familiar ou de coletivos comunitarios que pratiquem o
cultivo como pilar organizacional.

Salvaguarda de Saberes Alimentares: Conjunto de medidas que visam garantir a viabilidade do
patrimbnio cultural imaterial, incluindo a identificacao, documentagéo, preservagao e transmissao de
técnicas e receitas ligados a alimentagéo.

Patriménio Cultural: Refere-se a compreensdo do alimento ndo apenas como nutriente, mas como
um elemento carregado de significados, memoérias e valores que consolidam a identidade cultural de
um grupo ou territério.

Mediagao Cultural: Estratégia educativa que cria espacos de didlogo critico entre o publico e o
conteudo do memorial, utilizando experiéncias sensoriais e participativas para conectar a histéria da

agricultura brasileira aos desafios contemporéneos.

Termos Técnicos e Qualificagbes

Notério Saber: Reconhecimento da competéncia de um profissional ou mestre de saberes tradicionais
que, embora possa nao possuir titulagdo académica formal na area, detém um conhecimento profundo,
pratico e amplamente reconhecido por sua comunidade ou pares em sua area de atuagao.
Produtor Cultural: Profissional responsavel pela viabilizagao logistica, financeira e administrativa do
projeto, garantindo que as etapas de planejamento e execugéo ocorram conforme o edital.

Insumos de Origem Agroecolégica e Comunitaria: Ingredientes e matérias-primas alimentares

oriundos da agricultura familiar, da produgéo agroecoldgica, de sistemas agroflorestais, de produtores -

locais ou de coletivos comunitérios, valorizando praticas sustentaveis de cultivo, manejo e producédo de

alimentos.

Termos das Boas Praticas e Residuos:

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados pelos servigos de alimentagdo a fim de
garantir a qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos com a legislagéo sanitaria.
Manipulagcao de Alimentos: Operagdes efetuadas sobre a matéria-prima para obtengao do alimento

preparado, envolvendo etapas como preparagéo, embalagem, armazenamento e exposi¢cao a venda.

Rua Duque de Caxias, 335 | Horizontina, Rio Grande do Sul.
Tel.: (55) 2013 0121 | © (55) 93618 7944 | CNP) 25.145.085/0002-08

MEA - Memorial da Evolugio Agricola l contato@mea.org.br | www.mea.org.br 1/2

&f



Docusign Envelope ID: 3DECCFC6-2A69-8553-815D-7F8ACA5CD54E

INSTITUTO JOHN DEERE . ‘” MEA

Memorial da
Evolucano Agricola

e Antissepsia: Operagido que visa a redugdo de microrganismos presentes na pele (maos) em niveis
seguros, mediante o uso de agentes antissépticos.

e Contaminagio Cruzada: Transferéncia bioldgica, quimica ou fisica de contaminantes de um alimento,
utensilio ou superficie para outro alimento que estava seguro, geralmente ocorrendo entre itens crus e
cozidos.

e Residuos Organicos: Materiais de origem biolégica descartados durante a operagédo, como cascas,
sementes, talos e sobras de alimentos.

e Destinagao Final: Processo de encerramento do ciclo do residuo, priorizando praticas sustentaveis
como a compostagem (para organicos) ou a reciclagem (para secos), em vez do simples descarte em

lixo comum.
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