
Ensalada Chapala. 200 gr
Mix de hojas verdes, fresas, frambuesas, zarzamoras, crotones y vinagreta de jamaica.

MOLCAJETES
PARA LA FAMILIA

Molcajete
tradicional.
New York 250 Gr
Arrachera 250 gr
Pechuga de pollo 250 gr
chorizo del arenal 250 gr
Nopales, Panela y cebollas cambray

Molcajete
mar y tierra.
Arrachera 250 gr
Pulpo 250 gr
Camarón 250 gr
Pechuga de pollo 250 gr
chorizo del Arenal 250 gr
nopales, panela y cebollas cambray.

Los gramajes son en crudo.

$1,200

ANTOJITOS Y BOTANA
pa’ recibir como se debe

SOPAS Y CALDOS
Un apapacho al pecho

CAZUELAS.
Pa’ Taquear

Crema de Frijol. 200gr.

Crema de frijol con chile chilaca, acompañado de 

chicharron botanero, aguacate, queso y crema.

$210

Cazuela Tlaquepaque.
500 GR de Chamorro con hueso al horno, 
acompañado de frijoles, cebolla, cilantro, 
limón y chile de arbol.

$350

Panela de los altos. 150gr.
Panela asada, sobre salsa de tomate  
milpero acompañada de tortilla.

Tortitas ahogadas. 3 Pzas.
Clásica torta ahogada jalisciense con 
bolillo salado y carnitas de cerdo bañada 
en salsa de jitomate.  

Guacamole y Cecina.
Guacamole tradicional con 30Gr. de cecina 
frita. 

Guacamole y tripitas.
Guacamole tradicional con 50Gr.
de tripitas fritas. 

$175

$185

$185

$190

ESPECIALES
DE LA CASA

DE LA PARRILLA

Pollo con Mole.
200gr. de Pechuga de pollo con 

mole dulce, arroz rojo y cebolla 

curtida.

Lechón con Mole Negro.
180gr. de Lechón confitado, mole 

negro y vegetales baby orgánicos.

Filete ALMA.

200gr. de Corazón de filete, sobre 

puré de papa, salsa de portobello 

y vegetales a la parrilla.

$295

$450

$420

Todos los cortes se acompañan de 
ensalada, frijoles, cebolla cambray y una 
quesadilla frita.

Los gramajes son en crudo.

Arrachera
350gr .

Rib eye
300gr. 

New York
300 gr.

Rib eye Nacional
600gr.

Rib eye High Choice
600gr.

CowBoy USDA PRIME
cada 100 gramos.

$420

$395

$350

$850

$1,200

$195

$1,450

IVA INCLUíDO 
TODOS LOS PLATILLOS SE PREPARAN AL MOMENTO POR LO CUAL AGRADECEMOS 
SU PACIENCIA. PREPARACIÓN DE VEINTE A CUARENTA Y CINcO MINUTOS.

Si tienes alguna alergia o restricción alimentaria, 
por favor avísanos antes de ordenar.

$210

$160

$195

$180

$165

Guacamole y pancita de Atemajac.
Guacamole tradicional con 120 Gr de 
pancita confitada.
 
Guacamole natural. 200gr.
Aguacate, jitomate, cilantro y cebolla.  

Queso fundido con chorizo
del Arenal. 100gr.
 
Queso fundido con champiñones. 
100gr. 

Queso fundido natural. 200gr. 

$210

$290

$260

PA’ QUE RECUERDE VALLARTA

PA’ CAER MAL

Crema de Tortilla. 200gr.

Tradicional crema de tortilla, con julianitas

de tortilla, aguacate, queso y crema. 

Caldito Tlalpeño. 200gr.
Caldito de pollo, verduras, queso oaxaca, pico de 
gallo y chipotle.

$210 $225

Aguachile Mismaloya. 150gr.
Camarón curtido en limòn, chile chiltepín, aguacate, 
cebolla morada y pepino.

$250 Coctel de Camarón 120gr.
Coctel de camarón  cocido con verdura y ligero 
picante.

Aguachile verde de coco. 150gr.
 jicama, manzana verde, cebolla morada, pepino y 
aguacate.

$250 $225

COMO LOS JALISQUILLOS

Birria estilo Jalisco de res. 130gr.

Carne en su jugo. 130gr.

$250

$250

Chamberete con nopales. 150gr.
Tradicional mole rojo con nopales y chamberete.

Enfrijoladas de lechón. 4 pzas.
Con queso, crema y cebolla morada curtida. 

Taquitos de canasta. 3 pzas.
Taquitos al vapor de chicharron, frijol y papa 
acompañado de lechuga, crema y queso.

$250

$260

$220

$350 $350 $295Cazuela del Paisa.
300 GR de Cachete y labio de res  
confitado, acompañado de salsa verde, 
cebolla cilantro y limón.

Cazuela Chapu y Pato.
250 GR de pato confitado, cebolla 
caramelizada, cebolla con habanero con 
tortilla de harina.

Cazuela pa la vegana.
200 GR de Barbacoa de yaca 
horneada, acompañada de cilantro 
y limón.

Ensalada chica-ita. 200 gr
Lechuga orejona, con aderezo de chicatana y chile morita, betabel, queso de mesa y crotones. 

$250 $250

Camarones Careyes. 150gr.
Camarones fritos con salsas negras 
de la casa.
 
Camarones Sayulita. 250gr.
Camarones zarandeados. acompañados 
de alioli de ajo rostizado y aguachile 
negro. 

Flautas Obregón. 3 pzas.
Flautas de tortilla raspada rellenas 
de pollo, acompañadas de lechuga, 
queso fresco, crema y salsa de tomate 
verde asado. 



BEBIDAS CALIENTES

APERITIVOS
Y DIGESTIVOS

Expresso. 30 ml.

Expresso Doble. 60 ml. 

Expresso Americano. 240 ml .

Americano. Refill. 

Latte.  240 ml

Clasico, Caramel, Vainilla.

Capuchino. 240 ml.

Moka. 250 ml.

Cafe de Olla. 350 ml.

Chocolate de la casa. 300 ml.

Cold Brew. 300 ml.

Expresso Tonic.
expresso doble con agua tónica.

Afogato. expresso doble con 90 

gr de helado de vainilla.

Flat White. 140 ml.

Chai sucio. 240 ml.

Golden Milk. 240 ml.

Carga Extra + $25.00.

Leche Vegetal + $15.00

Opción en las Rocas +10.00.

Opción Frappe +15.00.

$70
$100

$75
$95
$85

$85
$85
$90
$90
$75
$95

$130

$80
$85
$85

JUGOS

Naranja. 250 ml.

Verde. 250 ml.

Naranja con 

berries. 450 ml.

$65

$65

$85

AGUAS Y BEBIDAS CON GAS

AGUA NATURAL. 600 ML.

MINERAL DE MESA. 750 ML.

PERRIER. 330 ML.

TOPO CHICO. 355 ML.

REFRESCOS. 355 ML.

AGUA DE JAMAICA. 450 ML.

AGUA DE HORCHATA. 450 ML.

LIMONADA / NARANJADA. 450 ML.

CEBADA CON PLATANO. 450 ML.

$45

$115

$70

$55

$60

$75

$75

$75

$75

PARA COMENZAR EL DÍA

Bowl de fruta.
con berries, frutos secos, miel, yogur o 

queso cottage.

Chía Hidratada.
con leche de coco, miel de abeja, frutos 

rojos, platanos y almendra.

$135

$125

ESPECIALES

HIGADO ENCEBOLLADO.
se acompañan con chilaquiles y frijoles.

LENGUA EN SALSA VERDE.
se acompañan con chilaquiles y frijoles.

PUNTAS DE FILETE.
se acompañan con chilaquiles y frijoles.

LONCHE DE PANCITA.
frijoles, lechón, aguacate, cebolla morada, salsa de 

tomate milpero.

$225

$275

$275

$175

CHILAQUILES Y HUEVOS

Chilaquiles Verdes, Rojos O Enmolados.                                                                                                                   
Con queso fresco,cebolla, cilantro y crema 

acompañado de fijol refrito. 

Naturales     Huevo
Pollo      Gratinados
Res      

Huevos al gusto 3 Pzas.
A la mexicana, jamón, chorizo, tocino, cebollla, 

espinaca, champiñones estrellados, divorciados.  

Acompañados de Frijoles, aguacate y chilaquiles. 

Dos ingredientes a elegir 

Huevos ahogados con pancita.
Salsa ranchera, huevos pochados, pork belly. 

$155
$185
$195

$175
+$30

$175

$225

MOCTELES
SIN ALCOHOL

La niña bien. 450 ml
FRUTOS ROJOS.

Panza verde. 450 ml
PEPINO-LAVANDA.

El culeco. 450 ml
MARACUYA-MANGO Y NARANJA.

La culeca. 450 ml
FRESA-PIÑA.

$115

$115

$115

$115

Mimosa. 
Aperol Spritz.
Carajillo con Licor 43.
Cabroncilla.
Hornitos Black Barrel, cold brew, 

crema irlandesa.

Cabroncillo.
Hornitos Black Barrel, cold brew, 

licor de café.

$115
$175
$155
$150

$150

Pan Francés de Platanos flameados.
salsa de dulce de leche y helado de Vainilla.

Pan Francés de Frutos Rojos.
compota de frutos rojos y helado de vainilla. 

Hot Cakes con frutos rojos
y compota 3 pzas.

Hot Cakes, Nutella, avellanas 
y frambuezas. 3 pzas. 

$170

$175

$175

$175

Omelet Huitlacoche.
relleno de panela y espinaca acompañado de ensalada verde. 

Omelet al gusto.
Mexicano, jamón, panela, espinaca, champíñones, mix de 

pimientos, tocino, espinaca, cebolla blanca. Acompañados de 

Frijoles, aguacate y chilaquiles.

Dos ingredientes a elegir .

$195

$185

$250

$190

$240

$270

$225

$260

ENFRIJOLADAS DE LECHÓN. 4 Pzas

con salsa de frijol, Crema de rancho y queso cotija.

Tosta de aguacate.
Tosta de masa madre guacamole, hongos salteados, aceite 

de semillas y chiles secos, ensalada de mix verde. 

Machaca de res.
Machaca de res a la mexicana, acompañada de frijoles, 

panela y chilaquiles rojos.  

PEINECILLO con chilaquiles
CON FRIJOLES Y MEXICANA.

ENTOMATADAS DE REQUESÓN
CON SALSA DE JITOMATE.

ENCHILADAS POBLANAS DE POLLO
gratinadas.

IVA INCLUIDO 
TODOS LOS PLATILLOS SE PREPARAN AL MOMENTO POR LO CUAL AGRADECEMOS SU PACIENCIA. PREPARACIÓN DE VEINTE A CUARENTA Y CINcO MINUTOS.

Si tienes alguna alergia o restricción alimentaria, 
por favor avísanos antes de ordenar.

$85
$85
$80
$80

$75

$115

$115

$115

$85

Te Matcha Latte. 240 ml.

Te Chai Latte. 240 ml.

Tisana Moras de la selva. 
Infusión.
Hierba buena- Jengibre-Manzanilla.

Té. (pregunte por nuestra 

selección).

Malteada Espresso con 
helado de vainilla. 500 ml.

SmOothie Frutos rojos, 
jenjibre y avena. 500 ml.

SmoOthie Maracuyá, 
Manzana, miel y cúrcuma.
500ml.

Chocomilk. 500 ml.



COCTELES
CON ALMA

COCTELES CLÁSICOS
A NUESTRO ESTILO

El té pal alma. 250ml.
Te de limón, Miel de abeja, citricos,  
vino espumoso, Mezcal Valiente 
Bravo.

El sayulita. 300ml
Sirup de lemon grass, vino 
espumoso, manzana y Tequila 
Blanco de la casa.

Pal chamaco. 200ml
Sirup de algodón de azucar, 
citricos, licor de coco,Vodka 
Saturnal y agua de coco.

El vallartita. 450ml
Mango, maracuya, Durazno, 
Tequila Hornitos Reposado.

Pa la panza. 200ml
Pepino, hierba buena, citricos, 
Ginebra Satvrnal y licor de menta

El Cactus. 225ml
Pepino, lavanda, Tequila Hornitos 
Plata.

La bota. 150ml
Fresa, piña, jenjibre, Tequila 
Hornitos Reposado.

$205

$205

$215

$230

$210

$225

$175

MARGARITA. 250ml.
Fresa, jamaica, maracuyá, tamarindo, 
limón con Tequila blanco de la Casa.

PALOMA NEGRA. 400ml.
Tequila Blanco de la casa, Jugo de 
toronja, carbón activado.

NEGRETE. 225ml.
Tequila Don Fermin Añejo, vermut 
rosso y campari.

MULA DE MOSCÚ. 200ml.
Charanda, Soda Mate, jenjibre
y limón real

OLD FASHIONED BARREL. 225ml.
Tequila Black Barrel, Azucar 
mascabado, angostura, Naranja.

MOJITO. 250ml.
Tradicional, Fresa, maracuya, piña.

GIN TONIC. 250ml.
Frutos Rojos, Citricos, Pepino, Canela- 
cardamomo con ginebra satvrnal.

CLERICOT. 250ml.

CANTARITO CLáSICO. 250ml.

VAMPIRITO. 450ml.

SANGRE TAPATíA. 220ml.
Tequila dor fermin añejo, sangríta, 
jamaica, jugo de limón.

$150

$160

$235

$230

$250

$175

$185

$150

$145

$245

$260MEZCALITAS
CON ALMA

La JalisQUilla. 250ml
Jamaica-Chile Ancho, Sal de 
Jamaica, Mezcal Espadín 
Valiente Bravo.

La Pata salada. 250ml
Maracuya-Piña, Sal de Chapulín, 
Mezcal Espadín Valiente Bravo.

La alteña 250ml
Tamarindo - Chile Chilaca, Sal 
de chicatana, Mezcal Espadín 
Valiente Bravo.

La tapatía. 250ml
Sandía-Jalapeño-Pepino, tajín, 
Mezcal Espadín Valiente Bravo.

$215

$215

$215

$215

La niña bien. 400ml.
FRUTOS ROJOS.

Panza verde. 400ml.
PEPINO-LAVANDA.

El culeco. 400ml.
MARACUYá-MANGO Y NARANJA.

La culeca. 400ml.
FRESA-PIÑA.

$115

$115

$115

$115

5to
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MOCTELES
SIN ALCOHOL

CERVEZAS

Corona extra 355ml

Corona Light 355ml

Victoria 355ml

Corona obscura 355ml

Pacifico 355ml

Negra modelo 355ml

Modelo especial 355ml

Michelob ultra 355ml

Stella artois 355ml

STOUT FORTUNA 355ml

CAÑITA LAGER MEXICANA 

FORTUNA 355ml

VASO MICHELADO 150ml

$60

$60

$60

$70

$70

$75

$75

$70

$75

$110

$95

$75

Carajillo
con licor 43 

Cabroncilla.
Extracto de café, jarabe de café, tequila black barrel, 

leche evaporada.

Don Cabroncillo.
El ya conocido carajillo con un toque de hornitos black 

barrel. 

Don Conme.
Cóctel a base de conmemorativo añejo, licor de café, 

extracto de especias y leche evaporada. 

UN APAPACHO PARA EL ALMA

Mango.
Cremoso de azahar, biscocho de coco y streussel de chocolate.

Bugambilias.
Cremoso de violetas, helado de durazno, pasta de moras, 

bizcocho de miel y streussel de almendra tostada.

Maracuyá.
Ganache de maracuyá, gelatina de menta y toffee de almendra.

Pastel de tres leches.
Salsa dulce de leche y nuez..

Jericalla
frutos rojos, helado de vainilla.

Arroz con leche
buñuelos del mercado y helado.

Pay de nuez
con helado de vainilla y salsa de dulce de leche.

$160

$175

$175

$185

$125

$145

$125

Expresso 30 ml

Expresso Doble 60 ml 

Expresso Americano 240 ml 

Latte  240 ml, Clásico, Caramel, Vainilla

Capuchino 240 ml

Moka 250 ml

Cafe DE Olla 300 ml

Chocolate de la casa 300 ml

Cold Brew 350 ml

Expresso Tonic expresso doble con agua tónica 350 ml

Afogato expresso doble con 90 gr de helado de vainilla 350 ml

Flat White 140 ml

Chai sucio 400 ml

Chocomilk 500 ml

$70

$100

$75

$85

$85

$85

$90

$90

$75

$95

$130

$80

$85

$85

$155

$150

$150

$150

PREGUNTE POR NUESTRO POSTRE DE LABIOS

CAFÉS

COCTELES DIGESTIVOS



TEQUILAS

HORNITOS PLATA

HORNITOS REPOSADO

HORNITOS BLACK BARREL

HORNITOS CRISTALINO

TRES GENERACIONES PLATA

TRES GENERACIONES REPOSADO

TRES GENERACIONES AÑEJO

TRES GENERACIONES CRISTALINO

centenario plata

Cuervo tradicional plata

Cuervo 1800 guachimonton añejo

Cuervo 1800 milenio extra añejo

volcan de mi tierra blanco

DON FERMIN blanco

DON FERMIN reposado

DON FERMIN AÑEJO

DON FERMIN Extra AÑEJO

CASA DRAGONES JOVEN

CASA DRAGONES AÑEJO

CASA DRAGONES REPOSADO

CASA DRAGONES BLANCO

LOS ABUELOS BLANCO

LOS ABUELOS AÑEJO

CASCAHUíN BLANCO

CASCAHUíN PLATA

CASCAHUíN TAHONA

MUESTRA N. OCHO PLATA

EL TESORO DE DON FELIPE BLANCO

EL TESORO DE DON FELIPE REPOSADO

EL TESORO DE DON FELIPE AÑEJO

SIETE LEGUAS BLANCO

DON JULIO BLANCO

DON JULIO 70

MAESTRO DOBEL DIAMANTE CRISTALINO

MAESTRO DOBEL añejo

HERRADURA ANTIGUO PLATA

reserva de la familia extra añejo

1800 BLANCO

1800 CRISTALINO

700 ML

700 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

700 ML

695 ML

700 ML

700 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML 

750 ML

750 ML

1000 ML

750 ML

750 ML

700 ML

750 ML

700 ML

750 ML

700 ML

700 ML

2 OZ. BOTELLA

$125

$130

$150

$140

$165

$195

$250

$230

$135

$135

$560

$620

$220

$150

$195

$250

$310

$980

$545

$510

$320

$290

$495

$170

$220

$250

$210

$250

$360

$410

$210

$210

$280

$280

$420

$140

$575

$125

$280

$1,200

$1,350

$1,600

$1,500

$1,650

$2,100

$2,400

$2,400

$1,450

$1,300

$6,500

$7,800

$2,850

$1,600

$2,100

$2,100

$3,500

$9,500

$6,100

$5,950

$3,300

$2,950

$5,100

$1,950

$2,100

$2,700

$2,200

$2,700

$4,100

$4,300

$2,800

$2,200

$2,900

$2,900

$5,300

$1,500

$7,400

$1,350

$2,950

2 OZ.

2 OZ.

2 OZ.

2 OZ.

CHARANDAS
TARASCOS SPIRITS URUAPAN AZUL
URUAPAN BLANCO ANTIGUO

$160
$180

RAICILLA
HACIENDA EL DIVISADERO AMARILLO Y VERDE
CHICO AGUIAR

$260
$290

BACANORA

REAL DE LOS ALAMOS AGUATIFOLIA Sonora

PACIFICA-YAQUIADA
$190
$270

SOTOL
FLOR DEL DESIERTO Durango

CARNEI DASYLIRION WHEELERI
$390
$390

MEZCAL
ESPADÍN VALIENTE BRAVo oaxaca

TOBALÁ VALIENTE BRAVO Oaxaca

400 conejos mezcal joven

2 OZ.

$150
$240
$150

5to
  PisoIVA INCLUIDO

WHISKEY

JOHNNIE WALKER RED LABEL

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK

BUCHANAN Ś 12 AÑOS

BUCHANAN Ś 18 AÑOS

bushmills 10 AÑOS

JIM BEAM
JACK DANIEĹ S TENNESSEE
CHIVAS REGAL 12 AÑOS

GLENMORAGIE 10 AÑOS

GLENFIDDICH 12 AÑOS

GLENFIDDICH 15 AÑOS

MACALLAN 12 12 AÑOS DOUBLE CASK

HIBIKI

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

700 ML

750 ML

750 ML

700 ML

700 ML

700 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

700 ML

700 ML

700 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

700 ML

700 ML

700 ML

2 OZ. BOTELLA

2 OZ. BOTELLA

$120
$220
$290
$220
$420
$195
$120
$120
$180
$195
$255
$310
$340
$365

$1,275
$2,500
$3,100
$2,450
$4,200
$2,290
$1,150
$1,200
$1,900
$1,950
$2,790
$3,255
$3,400
$3,850

GINEBRA

SATVRNAL No. 4 Jalisco 

TANQUERAY

BEEFEATER

ROKU

Martin Miller’s

HENDRICK Ś

2 OZ. BOTELLA

$150

$145

$145

$160

$195

$230

$1,600

$1,450

$1,450

$1,700

$2,170

$2,600

SMIRNOFF
TITOS
GREY GOOSE

$115
$140
$165

$1,200
$1,500
$1,700

TORRES 10
TORRES 20

2 OZ. BOTELLA
$110

$260
$1,200
$2,750

COGNAC

HENNESSY V.S

2 OZ. BOTELLA

$225 $2,250

RON

BACARDI BLANCO

FLOR DE CAñA 12 AÑOS

MATUSALEM CLÁSICO

MATUSALEM 15 AÑOS

ZACAPA 23 SOLERA

STA TERESA 1796

2 OZ. BOTELLA

$105

$160

$110

$160

$245

$320

$1,050

$1,700

$1,160

$1,700

$2,550

$3,360

VODKA

BRANDY

IVA INCLUíDO

TODOS LOS DESTILADOS POR COPEO INCLUYEN UN MEZCLADOR A ELeGIR.
LAS BOTELLAS INCLUYEN CINCO MEZCLADORES.

AGUAS Y BEBIDAS CON GAS

AGUA NATURAL. 600 ML.

MINERAL DE MESA. 750 ML.

PERRIER. 330 ML.

TOPO CHICO. 355 ML.

REFRESCOS. 355 ML.

AGUA DE JAMAICA. 450 ML.

AGUA DE HORCHATA-fresa. 450 ML.

LIMONADA / NARANJADA. 450 ML.

CEBADA CON PLATANO. 450 ML.

$45

$115

$70

$55

$60

$75

$75

$75

$75



VINOS BLANCOS
BOTELLA

BOTELLA

V.B DRIFTING CHArDONNAY

CALIFORNIA

V.R CASA NÁUFRAGO

SHIRAZ, PARRAS COAHUILA

V.T ANAKENA TAMA CARMENERE

VALLE DE CACHAPOAL

V.T SANTO TOMAS 31.8

TEMPRANILLO, CABERNET SAUVIGNON, SYRAH. BAJA CALIFORNIA 

V.T LA CLOSERIE DE MALESCASSE

MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, petit verdot. 

150 ml. BOTELLA

$180

$195

$150

$170

$160

$600

$650

$560

$695

$650

CASTELO DO MAR, ALBARIÑO,

RIAS BAIXAS, ESPAÑA

SANTO TOMÁS 31.8

CHENIN BLANC-CHARDONNAY, BAJA CALIFORNIA

MARELLA

VERDEJO BAJA CALIFORNIA

$1,050

$720

$1,025

CASTEL FIRMIAN

LAGREIN, TRENTINO, ITALIA.

PEYRASSOL LA CROIX, CINSAULT-GRENACHE-SYRAH-CARIGNAN, 

MEDITERRANEE, FRANCIA

$595

$720

LICOR DE MACADAMIA

LICOR DE MAÍZ

LICOR 43

FERNET BRANCA 

CHARTREUSE VERDE

KAHLúA

DAMIANA GUAYCURA

CREMA BAiLEY Ś

JERéZ TíO PEPE

LIMONCELLO CARAVELLA

FRANGELICO

AMARETTO DISARONNO

OPORTO FERREIRA

ST. GERMAIN

HPNOTIQ

GRAND MARniER

2 OZ.

$120

$125

$140

$150

$250

$98

$98

$120

$120

$120

$120

$160

$160

$185

$210

$250

5to
  PisoIVA INCLUIDO

VINOS ROSADOS

VINOS POR COPEO

LICORES

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

750 ML

VINOS TINTOS

IRONSTONE.

CABERNET SAUVIGNON, CALIFORNIA, ESTADOS UNIDOS

PREDATOR, ZINFANDEL.

LODI, ESTADOS UNIDOS

LOPEZ CRISTOBAL CRIANZA.

TEMPRANILLO-CABERNET SAUVIGNON-MERLOT, RIBERA DEL DUERO, ESPAÑA

MARQUES DE RISCAL RVA XR.

TEMPRANILLO-GRACIANO, RIOJA, ESPAÑA

EMILIO MORO.

TEMPRANILLO, VALLADOLID, ESPAÑA.

EMILIO MORO FINCA RESALSO.

TEMPRANILLO, VALLADOLID, ESPAÑA.

TENUTA CASENUOVE.

SANGIOVESE-CANAIOLO-MERLOT-CABERNE TFRANC-CABERNET SAUVIGNON, 

CHIANTI CLASSICO, ITALIA

FRESCOBALDI PATER.

SANGIOVESE, TOSCANA, ITALIA.

CLOS DE LOS SIETE.

MALBEC-MERLOT-CABERNET SAUVIGNON-SYRAH-CABERNET FRANC-PETIT, 

VALLE DE UCO, ARGENTINA.

FELINO.

CABERNET SAUVIGNON, MENDOZA, ARGENTINA

RELIEVE.

CABERNET SAUVIGNON, VALLE DE GUADALUPE, MéXICO

CASA MADERO.

SHIRAZ, VALLE DE PARRAS MéXICO

SANTO TOMÁS 31.8.

TEMPRANILLO-CABERNET SAUVIGNON-SYRAH, BAJA CALIFORNIA, MéXICO

VINALTURA.

MALBEC, QUERETARO, MéXICO

PIES DE TIERRA.

SYRAH-TEMPRANILLO, SAN ANTONIO DE LAS MINAS, B.C. MéXICO

TRES RAÍCES BLEND.

MERLOT-CABERNET FRANC, SAN MIGUEL DE ALLENDE, MéXICO

CASA MAGONI.

NEBBIOLO, VALLE DE GUADALUPE, MéXICO

BOTELLA

BOTELLA

150 ml

$1,100

$1,250

$1,650

$1,850

$1,800

$950

$1,150

$930

$1,550

$1,050

$1,350

$1,100

$790

$1,350

$1,400

$1,150

$990

ESPUMA DE PIEDRA
baja california, MéXICO

CHANDON BRUT
ARGEnTINA

CHANDON délice
ARGEnTINA

Champagne Veuve Clicquot Yellow Label
FRANCIA

Champagne Moet chandon ice
FRANCIA

Champagne Moet brut imperial
FRANCIA

$1,350

$950

$1,050

$3,150

$3,850

$3,505

$190

5to
  PisoIVA INCLUIDO

VINOS ESPUMOSOS

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml



HAMBURGUESA DE RES. 150GR.

CON PAPAS A LA FRANCESA 100 GR.

DEDOS DE QUESO 200GR.

CON PAPAS A LA FRANCESA 100 GR.

CHICKEN TENDERS. 200 GR

CON PAPAS A LA FRANCESA 100 GR

ELIGE TU SALSA BBQ O HOT

SPAGUETTI
CON SALSA DE JITOMATE A LA CREMA 

$175

$145

$160

$120

ALMITAS

IVA INCLUíDO.

TODOS LOS PLATILLOS SE PREPARAN AL MOMENTO POR LO CUAL AGRADECEMOS SU PACIENCIA.

PREPARACIÓN DE VEINTE A CUARENTA Y CINcO MINUTOS.

Si tienes alguna alergia o restricción alimentaria, por favor avísanos antes de ordenar.


