T0DOS LOS PLATILLOS SE PREPARAN AL MOMENTO POR LO CUAL AGRADECEMOS SU PAGIENCIA. PREPARACION DE VEINTE A CUARENTA Y GINCO MINUTOS.

-
PARA COMENZAR EL DIA |
BOWL DE FRUTA. $135  PAN FRANCES DE PLATANOS FLAMEADOS. $170  HOT CAKES CON FRUTOS R0JOS $175
CON BERRIES, FRUTOS SECOS, MIEL, YOGUR 0 SALSA DE DULCE DE LECHE Y HELADO DE VAINILLA. Y COMPOTA 3pZAS.
QUESO COTTAGE.
PAN FRANCES DE FRUTOS R0JOS. $175  HOT CAKES, NUTELLA, AVELLANAS  $175
CHIA HIDRATADA. $125  COMPOTA DE FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA, Y FRAMBUEZAS. 3 pZAS.
CON LECHE DE COCO, MIEL DE ABEJA, FRUTOS
ROJOS, PLATANOS Y ALMENDRA.
{  CHILAQUILES Y HUEVOS |
CHILAQUILES VERDES, R0JOS 0 ENMOLADOS. HUEVOS AL GUSTO 3 PZAS. $175  OMELET HUITLACOCHE. $195
CON QUESO FRESCO,CEBOLLA, CILANTRO Y CREMA A LA MEXICANA, JAMON, CHORIZO, TOCING, CEBOLLLA, RELLENO DE PANELA Y ESPINACA ACOMPANADO DE ENSALADA VERDE.
ACOMPARNADO DE FLIOL REFRITO. ESPINACA, CHAMPINONES ESTRELLADOS, DIVORGIADOS,
ACOMPARADOS DE FRLOLES, AGUACATE Y CHILAQUILES. OMELET AL GUSTO.
NATURALES 155 HUEVO §175 DOS INGREDIENTES A ELEGIR MEXICANO, JAMON, PANELA, ESPINACA, CHAMPINONES, MIX DE $185
POLLO 5185 GRATINADOS 530 PIMIENTOS, TOGIN, ESPINACA, CEBOLLA BLANCA. ACOMPANADOS DE
RES $195 HUEVOS AHOGADOS CON PANCITA. §225  FRIOLES, AGUACATE Y CHILAQUILES.
SALSA RANCHERA, HUEVOS POCHADOS, PORK BELLY. DOS INGREDIENTES A ELEGIR
| ESPECIALES |
HIGADO ENCEBOLLADO. $225 ENFRIJOLADAS DE LECHON. 2 pzAS $250 PEINECILLO CON CHILAQUILES $270
SE ACOMPARAN CON CHILAQUILES Y FRIJOLES. CON SALSA DE FRIJOL, CREMA DE RANCHO Y QUESO COTIJA, CON FRLIOLES Y MEXICANA.
LENGUA EN SALSA VERDE. $275 TOSTA DE AGUACATE. ENTOMATADAS DE REQUESON $225
SE ACOMPARNAN CON CHILAQUILES Y FRIJOLES. TOSTA DE MASA MADRE GUACAMOLE, HONGOS SALTEADOS, ACEITE  $190 CON SALSA DE JITOMATE,
DE SEMILLAS Y CHILES SECOS, ENSALADA DE MIX VERDE.
PUNTAS DE FILETE. $275 ENCHILADAS POBLANAS DE POLLO $260
SE ACOMPARAN CON CHILAQUILES Y FRIJOLES. MACHACA DE RES. $240 GRATINADAS.
MACHACA DE RES A LA MEXICANA, ACOMPANADA DE FRIOLES,
LONCHE DE PANCITA. $175  PANELA Y CHILAQUILES ROJOS,
FRIJOLES, LECHON, AGUACATE, CEBOLLA MORADA, SALSA DE
TOMATE MILPERO.
AGUAS Y BEBIDAS CON GAS | BEBIDAS CALIENTES |
AGUA NATURAL. 600 ML. $45 EXPRESSO0. 30 ML. S70 TE MATCHA LATTE. 240 ML $85
MINERAL DE MESA. 750 ML. $115 EXPRESSO DOBLE. 60 ML. $100 TE CHAI LATTE. 240 ML $85
PERRIER. 330 ML $70 JUGOS EXPRESSO AMERICAND. 2201 $75 TISANA MORAS DE LA SELVA. 580
TOPO CHICO. 355 WL $55 NARANIAL 250 1L S65 AMERICANO. REFILL. $95  INFUSION. $80
REFRESCOS. 355 1L $60 VERDE.50ML  $85 LATTE. 2400 $85 HERBA BUENA- JENGIBRE-MANZANILLA.
AGUA DE JAMAICA. 450 1L 75 CLASICO, CARAMEL, VAINILLA. TE. (PREGUNTE POR NUESTRA §75
NARANJA CON CAPUCHINO. 240 ML. $85  spLEcoion.
AGUA DE HORCHATA. 450 L. $75 BERRIES. 450 ML $85 MOKA. 250 ML. $85 MALTEADA ESPRESSO CON s115
LIMONADA / NARANJADA. 450 ML. §75 CAFE DE OLLA. 350 ML $90 HELADO DE VAINILLA. 500 L
CEBADA CON PLATANO. 450 ML. §75 CHOCOLATE DE LA CASA. 300 ML. $90  SMOOTHIE FRUTOS R0JOS, $115
COLD BREW. 300 ML. ST5  JENJIBRE Y AVENA. 500 ML,
MOCTELES APERITIVOS EXPRESSO TONIC. $95 SMOOTHIE MARACUYA, 115
SIN ALCOHOL, — Y DIGESTIVOS | EXPRESSO DOBLE CON AGUA TONICA. MANZANA, MIEL Y CURCUMA.
AFOGATO. EXPRESSODOBLECONSD  $130 spomL
LA NINA BIEN. 450 ML 115 MIMOSA. §115  GR DE HELADO DE VAINILLA. CHOCOMILK. 500 ML $85
FRUTOS ROJOS. APEROL SPRITZ. $175  FLAT WHITE. 140 MmL. $80
PANZA VERDE. 450 1L $115 CARAJILLO CON LICOR 43. $155  CHAI'SUCIO. 240 ML. $85
PEPINO-LAVANDA. CABRONCILLA. $150 GOLDEN MILK. 240 ML. $85
HORNITOS BLACK BARREL, COLD BREW, CARGA EXTRA + $25.00.
EL CULECO. 450 ML ST15 CREMA IRLANDESA. LECHE VEGETAL + $15.00
VARACUYA-MANGO Y NARANJA, CABRONCILLO. $150  OPCION EN LAS ROCAS +10.00
LA CULECA. 450 ML §115  HORNITOS BLACK BARREL, COLD BREW, OPCION FRAPPE +15.00.
FRESA-PINA. LICOR DE CAFE.
MERCADO zgs CORONA
VA INCLUIDO SI TIENES ALGUNA ALERGIA O RESTRICCION ALIMENTARIA,

POR FAVOR AVISANOS ANTES DE ORDENAR.



