N2 ANTOJITOS Y BOTANA |
,oa'r‘w/.'//}‘ como se debe
AI}MA® PANELA DE LOS ALTOS. 1506R. $175 GUACAMOLE Y PANCITA DE ATEMAJAC.  $210 GAMARONES CAREYES. 150GR. $210
0 PANELA ASADA, SOBRE SALSA DE TOMATE GUAGAMOLE TRADICIONAL CON 120 GR DE CAMARONES FRITOS CON SALSAS NEGRAS
A I / V¢ MILPERO ACOMPANADA DE TORTILLA. PANCITA CONFITADA. DE LA GASA.
e oo TORTITAS AHOGADAS. 3 pZ4s $185  GUACAMOLE NATURAL. 20068 $160  CAMARONES SAYULITA. 25068 $290
CLASICA TORTA AHOBADA JALISCIENSE CON AGUACATE, JITOMATE, CILANTRO Y CEBOLLA. CAMARONES ZARANDEADOS. ACOMPANADOS
BOLILLO SALADO Y CARNITAS DE CERDO BANADA DE ALIOLI DE AJO ROSTIZADO Y AGUACHILE
EN SALSA DE JITOMATE. QUESO FUNDIDO CON CHORIZO NEGRO.
DEL ARENAL. 100GR. $195 )
GUACAMOLE Y CECINA. $185 ) FLAUTAS OBREGON. 3 PzAS. $260
BUACAMOLE TRADICIONAL CON 30GR. DE CECINA QUESO FUNDIDO CON CHAMPINONES. ~ $180  FLAUTAS DE TORTILLA RASPADA RELLENAS
FRITA. 100GR. DE POLLO, ACOMPARADAS DE LECHUGA,
QUESO FRESCO, CREMA Y SALSA DE TOMATE
GUACAMOLE Y TRIPITAS. $190 QUESO FUNDIDO NATURAL. 200GR. $165 VERDE ASADO.
GUACAMOLE TRADICIONAL CON 50GR.
DE TRIPITAS FRITAS.
{  SOPAS Y CALDOS |
U apapacho af pecho
CREMA DE FRIJOL. 2006GR. $210 CREMA DE TORTILLA. 2006R. $210 CALDITO TLALPENO. 200GR. $225
CREMA DE FRIJOL CON CHILE CHILACA, ACOMPANADO DE TRADICIONAL CREMA DE TORTILLA, CON JULIANITAS CALDITO DE POLLO, VERDURAS, QUESO OAXACA, PICO DE
CHICHARRON BOTANER, AGUACATE, QUESO Y CREMA. DE TORTILLA, AGUACATE, QUESO Y CREMA, GALLO Y CHIPOTLE.
{  CAZUELAS. |
A’ Taguear
CAZUELA TLAQUEPAQUE. $350  CAZUELA DEL PAISA. $350 CAZUELA CHAPU Y PATO. $350 CAZUELA PA LA VEGANA. $295

500 GR DE CHAMORRO CON HUESO AL HORNO,
ACOMPANADO DE FRIJOLES, CEBOLLA, GILANTRO,

LIMON Y CHILE DE ARBOL.

300 GR DE CACHETE Y LABIO DE RES

CEBOLLA CILANTRO Y LIMON.

CONFITADO, ACOMPANADO DE SALSA VERDE,

| PA" QUE RECUERDE VALLARTA |

250 GR DE PATO CONFITADO, CEBOLLA
CARAMELIZADA, CEBOLLA CON HABANERO CON
TORTILLA DE HARINA.

200 GR DE BARBACOA DE YACA
HORNEADA, ACOMPANADA DE CILANTRO
Y LIMON.

AGUACHILE MISMALOYA. 1506R. $250 COCTEL DE CAMARON 1206R. $250 AGUACHILE VERDE DE C0CO. 1506R. $225
CAMARGN CURTIDO EN LIMON, CHILE CHILTEPIN, AGUACATE, COCTEL DE CAMARON COCIDO CON VERDURA Y LIGERO JICAMA, MANZANA VERDE, CEBOLLA MORADA, PEPINO Y
CEBOLLA MORADA Y PEPINC. PICANTE. AGUACATE.
{ COMO LOS JALISQUILLOS |
BIRRIA ESTILO JALISCO DE RES. 130GR. §250 CHAMBERETE CON NOPALES. 1506R. §250  TAQUITOS DE CANASTA. 3 PZAS. §220
TRADICIONAL MOLE R0JO CON NOPALES Y CHAMBERETE. TAQUITOS AL VAPOR DE CHICHARRON, FRIJOL Y PAPA
CARNE EN SU JUGO. 130GR. $250 , ACOMPANADO DE LECHUGA, CREMA Y QUESO.
ENFRIJOLADAS DE LECHON. 4 PZAS. $260
CON QUESO, CREMA'Y CEBOLLA MORADA CURTIDA.
ESPECIALES DE LA PARRILLA MOLCAJETES
DE LA CASA PARA LA FAMILIA
ARRACHERA 20 MOLCAJETE $1,200
3506R . )
2006R. DE PECHUGA DE POLLO CON RIB EYE $§395 NEW YORK 250 GR
MOLE DULCE, ARROZ ROJO Y CEBOLLA 300GR. ARRACHERA 250 GR
CURTIDA. NEW YORK $350 PECHUGA DE POLLO 250 GR
300 GR. CHORIZO DEL ARENAL 250 GR
A NOPALES, PANELA Y CEBOLLAS CAMBRAY
LECHON CON MULE NEGRO. $450 RIB EYE NACIONAL <850
0 Y EETAES A RGNS WOLGAKTE S1450
| RIB EVE HIGH CHOICE $1.200 MAR Y TIERRA.
S00GR. ARRACHERA 250 GR
FILETE ALMA. $420 PULPO 250 GR
2006R. DE CORAZON DE FILETE, SOBRE COWBOY USDA PRIME $195 CAMARON 250 GR
PURE DF PAPA, SALSA DF PORTOBELLO CADA 100 GRANIDS, Eﬁ%’;?g&“&F;ORLEL,SAQFSS%RGR
Y VEGETALES A LA PARRILLA TODOS LOS CORTES SE ACOMPANAN DE NOPALES, PANELA Y CEBOLLAS CAMBRAY.
ENSALADA, FRIJOLES, CEBOLLA CAMBRAY Y UNA
QUESADILLA FRITA. L0S GRAMAJES SON EN CRUDO.
L0S GRAMAJES SON EN CRUDO.

| PA"CAER MAL |

ENSALADA CHICA-ITA. 2006R $250

LECHUGA OREJONA, CON ADEREZO DE CHICATANA'Y CHILE MORITA, BETABEL, QUESO DE MESA Y CROTONES.

IVA INCLUiDO

T0D0S LOS PLATILLOS SE PREPARAN AL MOMENTO POR LO CUAL AGRADECEMOS
SUPACIENCIA. PREPARACION DE VEINTE A CUARENTA Y CINCO MINUTOS.

ENSALADA CHAPALA. 20068 $250

MERCADO ng CORONA

MIX DE HOJAS VERDES, FRESAS, FRAMBUESAS, ZARZAMORAS, CROTONES Y VINAGRETA DE JAMAICA.

SITIENES ALGUNA ALERGIA 0 RESTRICCION ALIMENTARIA,
POR FAVOR AVISANOS ANTES DE ORDENAR.



