
Ensalada Chapala. 200 gr
Mix de hojas verdes, fresas, frambuesas, zarzamoras, crotones y vinagreta de jamaica.

MOLCAJETES
PARA LA FAMILIA

Molcajete
tradicional.
New York 250 Gr
Arrachera 250 gr
Pechuga de pollo 250 gr
chorizo del arenal 250 gr
Nopales, Panela y cebollas cambray

Molcajete
mar y tierra.
Arrachera 250 gr
Pulpo 250 gr
Camarón 250 gr
Pechuga de pollo 250 gr
chorizo del Arenal 250 gr
nopales, panela y cebollas cambray.

Los gramajes son en crudo.

$1,200

ANTOJITOS Y BOTANA
pa’ recibir como se debe

SOPAS Y CALDOS
Un apapacho al pecho

CAZUELAS.
Pa’ Taquear

Crema de Frijol. 200gr.

Crema de frijol con chile chilaca, acompañado de 

chicharron botanero, aguacate, queso y crema.

$210

Cazuela Tlaquepaque.
500 GR de Chamorro con hueso al horno, 
acompañado de frijoles, cebolla, cilantro, 
limón y chile de arbol.

$350

Panela de los altos. 150gr.
Panela asada, sobre salsa de tomate  
milpero acompañada de tortilla.

Tortitas ahogadas. 3 Pzas.
Clásica torta ahogada jalisciense con 
bolillo salado y carnitas de cerdo bañada 
en salsa de jitomate.  

Guacamole y Cecina.
Guacamole tradicional con 30Gr. de cecina 
frita. 

Guacamole y tripitas.
Guacamole tradicional con 50Gr.
de tripitas fritas. 

$175

$185

$185

$190

ESPECIALES
DE LA CASA

DE LA PARRILLA

Pollo con Mole.
200gr. de Pechuga de pollo con 

mole dulce, arroz rojo y cebolla 

curtida.

Lechón con Mole Negro.
180gr. de Lechón confitado, mole 

negro y vegetales baby orgánicos.

Filete ALMA.

200gr. de Corazón de filete, sobre 

puré de papa, salsa de portobello 

y vegetales a la parrilla.

$295

$450

$420

Todos los cortes se acompañan de 
ensalada, frijoles, cebolla cambray y una 
quesadilla frita.

Los gramajes son en crudo.

Arrachera
350gr .

Rib eye
300gr. 

New York
300 gr.

Rib eye Nacional
600gr.

Rib eye High Choice
600gr.

CowBoy USDA PRIME
cada 100 gramos.

$420

$395

$350

$850

$1,200

$195

$1,450

IVA INCLUíDO 
TODOS LOS PLATILLOS SE PREPARAN AL MOMENTO POR LO CUAL AGRADECEMOS 
SU PACIENCIA. PREPARACIÓN DE VEINTE A CUARENTA Y CINcO MINUTOS.

Si tienes alguna alergia o restricción alimentaria, 
por favor avísanos antes de ordenar.

$210

$160

$195

$180

$165

Guacamole y pancita de Atemajac.
Guacamole tradicional con 120 Gr de 
pancita confitada.
 
Guacamole natural. 200gr.
Aguacate, jitomate, cilantro y cebolla.  

Queso fundido con chorizo
del Arenal. 100gr.
 
Queso fundido con champiñones. 
100gr. 

Queso fundido natural. 200gr. 

$210

$290

$260

PA’ QUE RECUERDE VALLARTA

PA’ CAER MAL

Crema de Tortilla. 200gr.

Tradicional crema de tortilla, con julianitas

de tortilla, aguacate, queso y crema. 

Caldito Tlalpeño. 200gr.
Caldito de pollo, verduras, queso oaxaca, pico de 
gallo y chipotle.

$210 $225

Aguachile Mismaloya. 150gr.
Camarón curtido en limòn, chile chiltepín, aguacate, 
cebolla morada y pepino.

$250 Coctel de Camarón 120gr.
Coctel de camarón  cocido con verdura y ligero 
picante.

Aguachile verde de coco. 150gr.
 jicama, manzana verde, cebolla morada, pepino y 
aguacate.

$250 $225

COMO LOS JALISQUILLOS

Birria estilo Jalisco de res. 130gr.

Carne en su jugo. 130gr.

$250

$250

Chamberete con nopales. 150gr.
Tradicional mole rojo con nopales y chamberete.

Enfrijoladas de lechón. 4 pzas.
Con queso, crema y cebolla morada curtida. 

Taquitos de canasta. 3 pzas.
Taquitos al vapor de chicharron, frijol y papa 
acompañado de lechuga, crema y queso.

$250

$260

$220

$350 $350 $295Cazuela del Paisa.
300 GR de Cachete y labio de res  
confitado, acompañado de salsa verde, 
cebolla cilantro y limón.

Cazuela Chapu y Pato.
250 GR de pato confitado, cebolla 
caramelizada, cebolla con habanero con 
tortilla de harina.

Cazuela pa la vegana.
200 GR de Barbacoa de yaca 
horneada, acompañada de cilantro 
y limón.

Ensalada chica-ita. 200 gr
Lechuga orejona, con aderezo de chicatana y chile morita, betabel, queso de mesa y crotones. 

$250 $250

Camarones Careyes. 150gr.
Camarones fritos con salsas negras 
de la casa.
 
Camarones Sayulita. 250gr.
Camarones zarandeados. acompañados 
de alioli de ajo rostizado y aguachile 
negro. 

Flautas Obregón. 3 pzas.
Flautas de tortilla raspada rellenas 
de pollo, acompañadas de lechuga, 
queso fresco, crema y salsa de tomate 
verde asado. 


