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BENARAS SAMOSA CHAAT 

GULAB JAMUN SHEER KURMAKULFI FALOODA (1P/2P) CHAI GOURMAND

MUMBAI DAHI PURI

PUNE VADA PAO

OLD DELHI TANDOORI

CHICKEN PARSI KEEMA PAV

DARJEELING CHILI CHICKEN

AMRITSARI CHOLE KULCHA

KOLKOTTA PUCHKA PURI BOMBAY DABBA

DELHI DABBA

HYDERABADI

BIRYIANI DABBA
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Une Samosa farcis de pomme de terre, petits 
pois, pois chiches sautés aux épices, chutney 
menthe, yaourt, chutney aigre doux au tamarin et 
aux dattes, cumin grillé. 

DESSERT INDIEN FONDANT, COMPOSÉ DE BOULES 
DE LAIT FRITES, PUIS IMBIBÉES DANS UN SIROP 
PARFUMÉ À LA ROSE ET À LA CARDAMOME.

DOUCEUR EXQUISE QUI FOND DANS LA BOUCHE. 

Crème anglaise infusée à la 
cardamome, vermicelles 
croustillants, pistaches et 
sirop de rose. 

Glace indienne dense à base de lait, pistache 
et amandes. 

Servie avec des vermicelles de falooda et 
sirop de rose. 

PETITE COUPE de CHAI, GÂTEAU AU 
CHOCOLAT À LA CARDAMOME, 
CONFISERIES INDIENNEs. 
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Petit pain indien aéré frit (puri), garnis 
aux pois chiches et pommes de terre, 
eau épicée, chutney aigre-doux tamarin 
et dattes, cumin grillé, sev. 

Petit pain indien aéré frit (puri) garnis de pois 
chiches, d’un mélange épicé de pommes de 
terre, chutney au tamarin et datte, yaourt, 
sev. 

Focaccia indienne maison, légumes séchés de 
saison cuits au four tandoor, maïs, 
accompagnés d’un curry de pois chiches, 
feuilles de coriandre, paneer (fromage 
indien) râpé, salade et pickle.

Burger végétarien indien. Composé d’un beignet 
de pommes de terre épicé dans un pain à 
hamburger, servi avec des chutneys. 

1/4 poulet (300g), marinade tandoori maison 
et grillé au four tandoor, riz pilaf épices 
maison, chutney yaourt menthe, slaw maison. 

Croustillantes, épicées et pleines de saveurs, 
les Wings sont un classique des rues de 
Kolkata, inspirées par des chefs chinois 
mêlant épices indiennes et techniques 
asiatiques.

Poulet effiloché charmé par la cardamome noire. 
Accompagné de briochettes grillées (Pav) slaw 

et raita maison. 

RIZ PILAF, MUTTER PANEER, FROMAGE PANEER DANS 
UNE SAUCE ONCTUEUSE DE TOMATE POModoRO ET 
CRÈME DE FEUILLES DE FENUGREC ET GARAM MASALA 
MAISON, PDT ET PETIT POIS, RAITA et SLAW MAISON. 

GIGOT D’AGNEAU CUIT LENTEMENT DANS LE STYLE 
“DUM”, AVEC DES GRAINES DE CARVI ET DE LA 
CARDAMOME NOIRE. LE TOUT EST NICHÉ ENTRE DES 
COUCHES DE RIZ INFUSÉ AU SAFRAN AGRÉMENTÉ 
D’OIGNONS CROUSTILLANTS, DE CORIANDRE ET DE 
MENTHE, slaw et RAITA maison. 

RIZ PILAF + CHICKEN BUTTER MASALA. CUISSE DE 
POULET GRILLÉES AU TANDOORI MASALA DANS UNE 
SAUCE ONCTUEUSE DE TOMATE POMADERO ET CRÈME, 
FEUILLES DE FENUGREC ET GARAM MASALA MAISON, 
SLAW MAISON, RITA MAISON. 


