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KARAAGE

RIZ JAPONAIS + 3

Succulentes cuisses de poulet (halal) frites deux fois.
Macérer toute une nuit dans notre marinade

probiotique maison.
Sans gluten.

e MOYEN o
e GRAND 15
e XL 22

KARAAGE BENTO 17

Karaage moyen, riz blanc, asazuké de mini
concombres, kinpira de racine de bardane
et caroftes, salade de pommes de terre.

KATSU BURGER

Cuisses de poulet (halal) panées, veloutées,
glacées de notre sauce soja sucrée maison.
Mayonnaise japonaise et du chou frais
efﬂYochée sur un pain au charbon de bois.

ALLERGENES : GS, P, S, SE

SOBORO DON 15

Juteuses cuisses de poulet (halal) hachées, sautées
avec sauce soja sucrée maison, oeufs brouillés et
emiéttés, savoureux haricots verts, sur riz vapeur.
Réconfortante méme a température ambiante,
comme un bento a bord du Shinkansen.

ALLERGENES : 65, 0, P, S

| SAWCES

TABERU RAYU 1 NANBAN 1

Huile de piment croquante avec oignons frifs, Sauce aigre-douce.
ail frit, pate de miso et blanchaille. Notre interprétation au
vinaigre balsamique.

MAYONNAISE MIEL-MOUTARDE 1

Mélange sarriette maison avec une fouche japonaise.
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EDAMAME 4 ASAZUKE 4
Le célebre classique, salé dans sa cosse. Mini concombre croquant mariné en vinaigre
ALLERGENES : S et assaisonné de gingembre frais.

ALLERGENES : GS,

GOMA-AE 4 KINPIRA 4

Haricofs verts blanchis Julienne de racine de bardane et carottes
croustillants, assaisonnés d’une sautées, assaisonnées de sauce soja,
sauce aromatique au sésame noir. cassonnade et saké.

ALLERGENES : G, S, SE ALLERGENES : 65

03 DESSERT

FONDANT DE MATCHA 7

Gateau moelleux et gourmand servi avec de la créme
fouettée. Sans gluten, mais avec un peu de culpabilité.

ALLERGENES : L, 0

ALLERGENES : ARACHIDES (A), GLUTEN (G), GLUTEN SAUCE SOJA (GS), GRAINES DE SESAME (SE), LACTOSE (L), MOUTARDE (M), OEUFS (0), POISSON (P), SOJA (S).
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