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Ficha Técnica
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Viñedos ubicados en Maremma, al suroeste de Toscana, con clima 
cálido y suelos franco-arcillosos.
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Fermentación por separado de cada variedad en tanques de acero. 
Crianza de 18 meses en barricas de roble francés (50 % nuevas y 50 % 
de segundo uso), donde adquiere estructura y notas especiadas. 
Posteriormente, 12 meses de afinamiento en botella.
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Perfecto con cortes de carne premium, platos de caza, 
estofados complejos o quesos azules.

Se recomienda servir a una temperatura de 17 - 18°C. 
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Aromas intensos de moras, cerezas negras, chocolate, café y 
regaliz. En boca es sedoso, con taninos firmes pero pulidos, 
gran frescura y un final largo, estructurado y sofisticado.

14,5% Vol. 40% Petit Verdot, 40% Cabernet 
Sauvignon, 20% Cabernet Franc
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Importación & Distribución

96 puntos  (James Suckling)
94 puntos  (Wine Enthusiast)
94 puntos  (Wine Advocate)
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