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Plantado en 1858 en St. Helena. Suelos franco-arenosos con 
grava volcánica. Viñedo de bajo rendimiento y altísima expre-
sión varietal.
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Después del despalillado total, las uvas fermentan espontá-
neamente en tanques pequeños. Se realiza una maceración 
extendida de hasta 30 días. El vino se cría durante 20 meses 
en roble francés nuevo (100%), afinando su elegancia y 
poder.
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Pato a la naranja, ragú de ciervo con especias, trufa negra, 
pasta fresca con crema de hongos, quesos azules, costillas 
en reducción de vino.
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Decantar al menos 1 hora antes de servir. Temperatura ideal: 
17–18°C.

­������������

Intensa expresión de frutos negros, regaliz, moca y especias 
exóticas. La entrada es amplia y precisa, con taninos 
envolventes y un núcleo denso. Notas de lavanda, tabaco 
fino y piedra caliente emergen hacia un final largo y refinado.

14,5% Vol. 100% Cabernet Sauvignon
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Ficha Técnica������
Importación & Distribución

96 puntos  (James Suckling)

96 puntos  (Robert Parker)

95 puntos  (Wine Spectator)


