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Uvas de viñedos sustentables en zonas frescas de Sonoma. 
Suelos arcillo-arenosos y pedregosos. Estilo accesible, con 
frescura y estructura.
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Tras la recolección, las uvas se despalillan y fermentan en 
acero inoxidable con temperatura controlada. Extracción 
moderada para lograr frescura y estructura. Crianza de 14 
meses en barricas de roble (10% nuevas), para preservar fruta 
y accesibilidad.
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Hamburguesas gourmet con cheddar maduro, fajitas de 
carne, pizza de jamón curado y rúcula, berenjenas asadas, 
quesos semiduros como gouda.
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Puede servirse directamente tras descorchar. Servir a 
16–17°C.
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Aromas de cereza negra, cassis y especias dulces se 
combinan con toques de cedro y cacao. En boca es jugoso y 
accesible, con taninos suaves, acidez equilibrada y un final 
sabroso con notas de café tostado y hierbas secas.

14,5% Vol. 100% Cabernet Sauvignon
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Ficha Técnica������
Importación & Distribución

93 puntos  (James Suckling)

91 puntos  (Vinous)


