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Viñedos en colinas orientales del Friuli, sobre suelos minera-
lizados conocidos como ponca.

��
�������
�������
��
Prensado suave y fermentación en acero inoxidable a bajas 
temperaturas. El vino se mantiene sobre lías finas por 6 
meses, lo que potencia su redondez y complejidad sin 
perder frescura.
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Perfecto con pescados blancos, ensaladas con vinagreta 
cítrica, aves a la plancha o quesos frescos.
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Se recomienda servir este vino entre 10ºC - 12ºC .
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Notas marcadas de manzana verde, limón y flores blancas. 
En boca es suave, con textura almendrada, mineralidad sutil 
y final fresco y equilibrado.

13% Vol. 100% Chardonnay
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Ficha Técnica
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Importación & Distribución

91 puntos  (James Suckling)
90 puntos  (Falstaff)


