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Uvas provenientes de viñedos seleccionados del noreste de 
Italia, con clima templado y suelos aluviales.
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Fermentación en acero inoxidable, crianza sobre lías durante 
algunos meses para ganar cuerpo y complejidad .
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Ideal para platos ligeros como ensaladas frescas, carpaccios, 
mariscos y sushi.
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Se recomienda servir este vino a 8 o 10ºC.
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Color amarillo pálido con reflejos cobrizos. En nariz, aromas 
de azahar, albaricoque, pera, durazno blanco y cítricos, 
acompañados de notas de miel y flores silvestres. En boca 
es fresco, ligero, con buena acidez y un final vibrante.

13 - 13,5% Vol. ------
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Ficha Técnica
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Importación & Distribución

85 pts (Wine Enthusiast)
91 pts (Wine Spectator)


