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Selección de viñedos en St. Helena, Oak Knoll y Yountville. 
Suelos arcillosos con grava y altitud entre 100–300 m. Perfil 
concentrado y equilibrado.
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Elaboración tradicional con despalillado, fermentación en 
acero inoxidable y remontajes suaves. Maceración post-fer-
mentativa corta para mantener elegancia. Crianza de 18 
meses en barrica francesa (30% nuevas).
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Costillas BBQ, brisket ahumado, lomo de res con salsa de 
pimienta negra, lasaña de carne, quesos cheddar añejos, 
chocolate especiado.
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Decantar 20 a 30 minutos. Servir a 17°C para equilibrar su 
fruta y estructura.
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Nariz expresiva con aromas de frutas negras maduras, 
vainilla, sándalo y grafito. De cuerpo medio a completo, con 
taninos firmes y redondos, buena concentración frutal y un 
final largo con notas de cuero, especias oscuras y chocolate.

-% Vol. 99% Cabernet Sauvignon,
1% Merlot
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Ficha Técnica������
Importación & Distribución

94 puntos  (James Suckling)

93 puntos  (Wine Spectator)


