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Viñedos seleccionados en Russian River Valley. Suelos 
franco-arenosos y altitudes entre 100–250 m. Nieblas mati-
nales que extienden la maduración.
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Uvas cuidadosamente seleccionadas, despalillado parcial y 
fermentación con levaduras autóctonas. Fermentación en 
pequeñas cubas abiertas, con trabajo manual del sombrero. 
Crianza de 10 meses en barricas de roble francés, de las 
cuales 35% son nuevas.
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Magret de pato, pasta al pesto de nuez, tartar de atún rojo, 
risotto de remolacha, quesos de corteza lavada, jamón 
ibérico.
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Servir a 15–16°C. Airear brevemente en copa para desplegar 
sus aromas delicados.
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Nariz floral y perfumada, con notas de fresa silvestre, 
granada y pétalos de rosa, sobre un fondo de canela y tierra 
fresca. En boca muestra un perfil sedoso y preciso, con 
acidez brillante, taninos finos y un final largo y equilibrado.

14,1% Vol. 100 % Pinot Noir
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Ficha Técnica������
Importación & Distribución

94 puntos  (James Suckling)

92 puntos  (Wine Spectator)

92 puntos  (Wine Advocate)


