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Viñedos de altura en zonas clave de Mendoza. Suelos 
pobres en materia orgánica y clima seco que permiten una 
óptima concentración y expresión varietal.
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Esta variedad se fermenta y macera por separado durante 
aproximadamente 15 días. Después, el vino envejece por 12 
meses en roble, se mezcla y se afina en botella por varios 
meses antes de salir al mercado.
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Ideal con empanadas, carnes a la brasa, pastas rellenas o 
quesos semiduros.

������������������������

������������������������������


Servir entre 16 y 18 °C.
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Color púrpura intenso con reflejos violáceos. Aromas a 
ciruela madura, mora, cereza negra, violetas y notas de 
vainilla, canela y tabaco rubio. En boca es jugoso, sedoso, 
con taninos dulces y pulidos. La acidez aporta frescura y 
equilibrio, y el final es largo, especiado y con un toque 
mineral.

14,3% Vol. 100% Malbec 
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Ficha Técnica������
Importación & Distribución

92 puntos  (James Suckling - añada anterior)

91 puntos  (Vinous - añada anterior)


