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Viñedo propio en Paraje Altamira, plantado en 1930. Suelos 
de gravas y calcáreos, con gran amplitud térmica y manejo 
sustentable.
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Tras la fermentación y maceración por separado durante 
cerca de 15 días, el vino se cría por 12 meses en barricas de 
roble. Luego se realiza el ensamblaje y el vino permanece en 
botella varios meses antes de su comercialización.
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Ideal con carnes grilladas, pastas rellenas con salsas inten-
sas, platos con hongos o cordero asado.
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Servir entre 17 y 18 °C.
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Color violeta intenso con reflejos negros. Aromas intrigantes 
de cáscara de naranja, incienso, violetas, arándanos y grafito. 
En boca es jugoso y vibrante, con taninos de grano fino, 
marcada mineralidad y un final largo y firme.

Ficha Técnica

14,5% Vol. 100% Malbec 
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Importación & Distribución

96 puntos  (James Suckling)

94 puntos  (Tim Atkin)


