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Viñedo de propiedad en Los Árboles, con suelos de origen 
aluvial, gran contenido pedregoso y condiciones ideales para 
la concentración del Malbec.
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Fermentado y macerado por separado durante unos 15 días, 
el vino pasa luego 12 meses en barricas de roble. Finalmente, 
se mezcla y se envejece en botella durante varios meses 
antes de su lanzamiento.
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Ideal para carnes al grill, risotto de hongos, platos con trufa o 
cordero al horno.
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Servir entre 17 y 18 °C.
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Color violeta brillante. Aromas de fruta roja vibrante, pimienta 
rosa, caja de puros y cedro. En boca es estructurado y preci-
so, con taninos de grano fino y gran persistencia. Final sofisti-
cado, elegante y distintivo.

Ficha Técnica

14,5% Vol. 100% Malbec
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Importación & Distribución

96 puntos  (James Suckling)

93 puntos  (Tim Atkin)


