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Parcelas seleccionadas de Chañares Estate en el Valle de 
Uco, con excelente drenaje, exposición y maduración lenta 
para esta variedad.
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Esta variedad fermenta y macera por separado durante unos 
15 días. Después de un año en roble, el vino se ensambla y 
permanece varios meses en botella antes de su salida al 
mercado.
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Perfecto con carnes rojas condimentadas, pastas con ragú, 
platos especiados o quesos semiduros.
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Servir entre 17 y 18 °C.
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Color rojo brillante con reflejos oscuros. En nariz, hierbas 
andinas, grosellas, pimienta rosa, menta fresca y toques de 
canela. En boca es estructurado, con taninos marcados y 
pulidos, textura vibrante y gran definición.

Ficha Técnica

14,5% Vol. 100% Cabernet Franc
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Importación & Distribución

96 puntos  (James Suckling)

93 puntos  (Tim Atkin)


