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La Piu Belle es la diosa de Millahue. Un ensamblaje volup-
tuoso, complejo, intenso, elegante & fresco. Un reflejo de la 
belleza atemporal de la naturaleza que rodea a nuestra viña. 
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20 meses en barricas de roble francés y el 15% estuvo en 
Barroir.
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Perfecto para carnes rojas a la parrilla y guisos de larga 
cocción. También acompaña muy bien platos de caza y 
quesos curados de intensidad media-alta. 
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Servir a 16–18 °C para expresar su elegancia. 

�������������

Complejo y aromático, con notas de frutas negras, flores y 
suaves toques de especias dulces. 

Ficha Técnica

14,5% Vol. 76% Carmenere, 19% Caber-
net Sauvignon y 5% Cabernet 
Franc 
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Importación & Distribución


