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Un vino especialmente diseñado a partir de nuestros mejo-
res microterroirs. Un carmenere expresivo: nuestras mejores 
uvas unidas en equilibrio, dando como resultado una crea-
ción intensa y a la vez delicada. 
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12 meses en barricas de roble francés con método “Barroir”. 
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Ideal con carnes a la parrilla, cordero, platos especiados, 
pastas con salsas intensas y quesos curados.
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Servir entre 16–18 °C. 
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Intenso y redondo, con fruta negra madura, notas de 
pimienta y un leve toque ahumado. 

Ficha Técnica

14% Vol. 85% Carménère, 10% Cabernet
Sauvignon  y 5% Syrah 
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Importación & Distribución

94 puntos  (Gilbert & Gaillard)


