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Un vino especialmente diseñado a partir de nuestros mejo-
res microterroirs. Un Cabernet Sauvignon expresivo: nuestras 
mejores uvas unidas en equilibrio, dando como resultado 
una creación intensa y a la vez delicada. 
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12 meses en barricas de roble francés con método “Barroir”. 
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Asados de res, cordero al romero, carnes ahumadas o 
quesos curados de corte duro. 
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Servir a 16–18 °C para expresar su elegancia. Puede degus-
tarse ahora o mantenerse en guarda por un lapso de 7 a 10 
años. 
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Expresivo y firme, con notas de cassis, grosella y toques de 
grafito. Boca estructurada, con taninos marcados y final 
largo. 

Ficha Técnica

13,9% Vol. 85% Cabernet Sauvignon  y 
15% Carménère 
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Importación & Distribución

95 puntos  (Gilbert & Gaillard)

Doble Medalla de Oro  (Global Cabernet Sauvignon)


