
MILLÉSIMES

2025 : un millésime  
précoce et contrasté en Bourgogne

Après une année 2024 complexe, 2025 s’est imposé en Bourgogne comme  
un millésime précoce et contrasté. Un cycle végétatif rapide, deux épisodes caniculaires 

marquants et des pluies pendant les vendanges ont conduit à des volumes plus modestes 
qu’espérés, mais à des jus concentrés, colorés et dotés de beaux équilibres.
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Une saison rapide, à suivre de près
En Bourgogne, la vigne sort rapidement de son sommeil après un hiver sans excès. Dès les 
premiers jours d’avril, les bourgeons pointent dans les secteurs les plus précoces, portés 
par des températures nettement au-dessus des normales saisonnières. Le stade mi-
débourrement est atteint autour du 8 avril, dans la moyenne des trente dernières années, 
mais avec un rythme de croissance soutenu qui place très tôt 2025 parmi les millésimes 
précoces.

La saison se déroule ensuite sous de bonnes conditions globales, mais marquée par plusieurs 
temps forts : floraison parfois perturbée, deux épisodes de chaleur intense en juin puis en 
août, et des pluies qui viennent couper les vendanges en deux. Malgré ces contrastes, les 
premiers jus montrent de bons niveaux de sucres, des acidités préservées et, pour les rouges, 
une couleur soutenue.

Au Domaine Jean Monnier & Fils, ces paramètres se traduisent par un ajustement du 
calendrier : des vendanges avancées sur la deuxième quinzaine d’août, après des 
prélèvements montrant des degrés déjà élevés. Elles se déroulent du 21 au 29 août 2025, dans 
de bonnes conditions, à l’exception d’un épisode pluvieux en fin de campagne.

Conditions du millésime en Bourgogne
DU DÉBOURREMENT À LA FLORAISON : UN DÉPART TRÈS RAPIDE
Après un mois de mars alternant douceur et froid, la vigne accélère franchement début avril. 
Portée par une ambiance quasi estivale et quelques pluies opportunes, la végétation gagne 
plusieurs feuilles en quelques jours à la fin du mois.

Les premières fleurs apparaissent autour du 26 mai ; dans les secteurs les plus précoces, la 
floraison est rapide et homogène, alors que dans les zones plus tardives, l’humidité et la pluie 
provoquent coulure et millerandage. Le potentiel de récolte est localement revu à la baisse et 
les grappes se présentent souvent plus lâches, avec des baies de petite taille.

DEUX CANICULES, CONCENTRATION ET VOLUMES EN RETRAIT
L’été est marqué par deux épisodes caniculaires : une première vague sur la deuxième 
quinzaine de juin, puis une seconde entre le 8 et le 18 août, avec des températures atteignant 
des niveaux rarement observés dans la région.
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La vigne, plante de chaleur, en profite pour avancer la maturité, mais au prix de baies 
petites, à la peau plus épaisse et avec moins de pulpe. Résultat : des jus concentrés, une 
belle intensité colorante en rouge et des volumes globalement inférieurs aux attentes dans 
plusieurs secteurs de Bourgogne.

VENDANGES EN DEUX TEMPS, AU GRÉ DE LA MÉTÉO
Les premiers coups de sécateur concernent les raisins destinés au Crémant de Bourgogne 
dès le 18 août, avant que les vins tranquilles ne suivent rapidement. À ce moment, l’arrivée 
d’une zone plus fraîche et humide met fin aux fortes chaleurs et ramène des pluies parfois 
marquées, notamment dans le nord de la région.

Les vendanges s’organisent alors en deux temps : secteurs précoces et mieux arrosés d’un 
côté, parcelles plus tardives ou plus sèches de l’autre. Les décisions se prennent à partir des 
prélèvements (sucres, acidité) et de la dégustation des baies. Dans l’ensemble, les analyses 
montrent de bons niveaux de sucres et des acidités préservées, ce qui laisse présager des 
vins équilibrés.

Le millésime au Domaine Jean Monnier & Fils
UNE CONDUITE DE LA VIGNE DYNAMIQUE ET APPLIQUÉE
Tout au long du cycle, le Domaine Jean Monnier & Fils accompagne cette saison rapide 
par un travail régulier des sols et des interventions ciblées sur le feuillage : ébourgeonnage, 
relevage/palissage, gestion de la hauteur de végétation et effeuillage mesuré. L’objectif est 
de garder des grappes bien aérées, de limiter les échauffements liés aux canicules et de 
soutenir l’activité de la vigne malgré les variations de température.

Chardonnay – Meursault, Puligny-Montrachet et Beaune : sur ces terroirs de blancs, la 
précocité du cycle et les épisodes chauds de juin et d’août ont rendu le suivi particulièrement 
important. Les travaux en vert ont permis d’allier protection des grappes et aération, tout en 
conservant suffisamment de surface foliaire pour soutenir la maturation. Les prélèvements 
réalisés à la mi-août ont montré des degrés déjà élevés, conduisant à avancer la date de 
récolte par rapport aux prévisions initiales de début septembre.

Pinot Noir – Volnay, Pommard et Beaune : en rouge, la petite taille des baies et la bonne tenue 
de l’état sanitaire ont incité à accompagner la maturité sans la pousser à l’excès. L’entretien 
des sols, le contrôle du développement végétatif et la surveillance des effets de la chaleur ont 
permis d’amener les raisins à maturité avec une belle intensité de couleur et des pellicules 
bien mûres, conditions favorables à des tanins fins.

Cette démarche s’inscrit dans l’esprit de Notre philosophie.

UNE RÉCOLTE CISELÉE, AU PLUS PRÈS DES MATURITÉS
Au domaine, les vendanges se déroulent du 21 au 29 août 2025, dans un contexte 
globalement ensoleillé, avec un épisode pluvieux en fin de campagne. Les raisins sont 
récoltés dans un très bon état sanitaire : la vigne n’a pas particulièrement souffert et seules 
quelques grappes commencent à confire légèrement.

La majorité des Chardonnay est cueillie en premier, les Pinot Noir venant clôturer la 
campagne. Les pressurages des blancs sont adaptés à des rendements plus faibles, avec 
des cycles mesurés qui respectent la matière. L’élevage en fût reste sobre, dans la continuité 
du style de la maison. En rouge, les vinifications privilégient des extractions modérées, afin 
d’exprimer couleur et matière sans dureté.

Pour découvrir le visage de ce millésime sur les différentes cuvées, rendez-vous dans Nos vins.
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LE MOT DU GRAND-PÈRE
2025 restera pour moi une année incertaine, faite de nombreux rebondissements. La 
campagne a pourtant semblé plutôt facile à conduire, malgré des chaleurs présentes dès le 
mois d’avril. Les transformations climatiques sont bien réelles, et la vigne doit, tout comme le 
vigneron, s’adapter à ces nouveaux aléas.

Le débourrement a été très précoce. Deux canicules, en juin puis en août, ont rythmé la saison, 
entrecoupées d’épisodes pluvieux de 50 à 80 mm et d’orages parfois violents. Les vendanges, 
elles aussi, commencent toujours plus tôt.

Au domaine, malgré ces canicules et ces orages, l’état sanitaire des raisins est resté parfait : 
pas une trace de pourriture ni de maladie. Nous avons démarré les vendanges en blanc en 
même temps que le Domaine des Hospices de Beaune, en commençant par les Genevrières. 
Les pressoirs actuels nous permettent de choisir plusieurs programmes, que nous adaptons à 
la nature de la récolte.

Pour les rouges de Pommard, Beaune et Volnay, les quantités se situent en dessous de la 
moyenne, mais la qualité est au rendez-vous, avec des couleurs remarquables.

Moralité : le couple vigne–vigneron doit sans cesse s’adapter, et parfois accepter de 
bousculer son confort. L’avenir sera certainement plus exigeant. Des essais de différents 
porte-greffes et de sélections de Chardonnay comme de Pinot sont en cours, mais il sera 
difficile de faire les bons choix, sachant qu’une vigne, culture pérenne par excellence, vit une 
quarantaine d’années.

2025 rime avec concentration, couleur et équilibre
En Bourgogne, 2025 s’annonce comme un millésime précoce, concentré et contrasté, marqué 
par des baies petites, une belle intensité colorante en rouge et des équilibres bien tenus, en 
blanc comme en rouge. Les volumes sont parfois en retrait, mais la qualité des jus et la tenue 
des vins sont au rendez-vous.

En Côte de Beaune, le Domaine Jean Monnier & Fils signe des vins qui reflètent cette 
dynamique : des Chardonnay portés par une belle densité et une finale vive, et des Pinot Noir 
colorés, au fruit précis et aux tanins souples. 

POUR ALLER PLUS LOIN
Pour replacer ce millésime dans la diversité des années récentes, le Bureau Interprofessionnel 
des Vins de Bourgogne (BIVB) met à disposition climatologie et bilans de campagne.

 > www.vins-bourgogne.fr
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