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MENU DES FETES / FESTIVE MENU
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AMUSE-BOUCHE

Croquette de black cod, caviar Osciéetre
Black cod croquette with Oscietra caviar

ENTREES / STARTERS
GCyoza au beeuf, vinaigrette au poivre & truffe
Beef gyoza with pepper-truffle vinaigrette
Qu/ Or

Maki Thon épicé, mariné & caviar Oscietre
Spicy marinated tuna maki with Oscietra caviar

PLATS / MAINS

Black cod caramélisé au miso, enveloppé dans une feuille de hoba
Miso-caramelized black cod wrapped in hoba leaf

Ou/Or

Entrecote de boeuf, sauce épicée au sésame
Beef rib-eye with spicy sesame sauce

DESSERTS

Moelleux au chocolat coeur coulant, caramel miso et glace vanille
Molten chocolate cake with miso caramel and vanilla ice cream
Ou/ Or

Créeme brllée au sésame noir
Black sesame créme bralée

CAFE & MIGNARDISES / COFFEE & MIGNARDISES

Chocolats Alléno & Rivoire
Alléno & Rivoire chocolates




