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Bienvenidos

Welcome

Asi como el colibri busca el néctar mas puro, nosotros cuidamos
cada detalle para ofrecerte sabores frescos, auténticos y llenos de
vida.

Relajate, disfruta y déjate envolver por esta experiencia hecha con
carifio y dedicacion.
Just like the hummingbird seeks the purest nectar, we care for every

detail to bring you fresh, authentic, and vibrant flavors.

Relax, enjoy, and let yourself be wrapped in an experience crafted with
love and dedication.

restaurantealora farandacollectioncucuta

www.farandahotels.com




Recomendaciones
del Chef

Chef’s Recommendations




» Entradas

Starters

* Pulpo a la parrilla
Grilled octopus

 AtGn curado y pepino osmotizado

Cured tuna with osmotized cucumber

Coctel de camaron
Sh rimp cocktail

Panceta crocante

Crispy pork belly $42.000
Hongos asados

Roasted mushrooms @ $42.000

& Para Compartir

e Nachos de langosta
Lobster nachos g $52.000
Taquitos de camaron

Shrimp taquitos $48.000
Papas fritas con chorizo santarrosano

French fries with santarrosano cherizo $46'000
Pastelitos de yuca (sund)

Cassava Patties (5 pcs.) $25.000
Picada mixta (2 personas)

Mixed platter (2 people)

Maiz desgranado

Corn kern

Arepa Santandereana

Arepa from Santander $36.000

Pastelitos de garbanzo (6und)

Chickpea patties (6 pcs.)
H
e

Por favor informe a nuestro equipo sobre sus alérgenos o restricciones alimentarias.
Please inform our team of any aIIergens or dietary restrictions.




> Ensaladas / Salads

* Ensalada de burrata y mango

Burrata and mango salad $58.000

 Ensalada César con pollo en julianas
Caesar salad with sliced chicken ..., $46.000
» Ensalada Fresca

Fresh Salad

2 Sopas / Soups

(Servidas con arroz blanco / Served with white rice)

* Sopa de vegetales al estilo de la abuela con pollo
Grandma’s style vegetable soup with chicken $26.000

e Crema de Tomate

Cream of Tomato Soup $28.000

Por favor informe a nuestro equipo sobre sus alérgenos o restricciones alimentarias.
Please inform our team of any aIIergens or dietary restrictions.




Platos Principales

Main Courses

& Pescados y Mariscos
Fish and Shellfish

o Cazuela de mariscos al estilo cartagenero

Cartagena-style seafood casserole

» Pargo rojo a la parrilla
Grilled red snapper

Salmon a la plancha

Grilled salmon

Gambas al ajillo

Garlic prawns

&> Carnes y Aves / Meats & Poultry

Ribeye certificado Angus Beef
Certified Angus Beef ribeye

Punta de anca a la Earrilla nacional 350 gr
Grilled rump steak (national) 350 g

Pechuga Mediterranea
Mediterranean Chicken Breast

Bife chorizo 350 gr
Sirloin steak 350 g

Lomo de res en salsa dechocolate y vino 82
Beef tenderloin in chocolate & wine sauce $82.000

Bondiola en coccion lenta

Slow-cooked pork shoulder

Magret de Pollo
Chicken Magret

Por favor informe a nuestro equipo sobre sus alérgenos o restricciones alimentarias.
Please inform our team of any allergens or dietary restrictions.




SArroces

Rice

Paella de Mariscos (2 per.)
Seafood Paella $160.000

Arroz de mariscos
Seafood rice $82.000

Risotto de champifiones

Mushroom risotto

o Pastas
Mariscos y Langostinos

With seafood & prawns $78.000
Pollo y champinones
Chicken & mushrooms $48.000

Bolonesa

Bolognese $52.000
Salmoén en salsa blanca

With salmon in white sauce $55~000
Carbonara

Carbonara $45.000
Pesto® $40.000

2 Adicionales / Add-ons

Pechuga de pollo
Chicken breast

Vegetales salteados

Sauteed vegetables
Aguacate

Av%cado

Papa a la francesa, Papa Criolla, Yuca al Vapor, Patacones

French fries, Potato Creole, Steamed cassava, Patacones




o Opcion Express
Quick Service

Hamburguesa premium
Premium burger $50.000

Club sandwich

Club sandwich $42.000

Sandwich de jamon y queso

Ham & cheese sandwich $30.000

o Postres / Desserts

* Yogurt griego
Greek yogurt
Cheesecake
Cheesecake

Volcan de chocolate

Chocolate lava cake $28.000
Cremoso de maracuya
Passion fruit cream $25.000

Torta de arandanos

Blueberry cake

Por favor informe a nuestro equipo sobre sus alérgenos o restricciones alimentarias.
Please inform our team of any allergens or dietary restrictions.
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Gracias por preferirnos
Thank you for choosing us.

Siguenos y comparte
tu experiencia.

Follow us & share your experience

restaurantealora farandacollectioncucuta

www.farandahotels.com
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Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina
correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted,
de acuerdo con su valoracion del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona
que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o indiquele el valor que quiere dar como

propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de propina se destinan Gnica
y exclusivamente a reconocer el trabajo de las personas que hacen parte de la cadena de servicios. En caso de
que tenga algin inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese con la linea de atencion al ciudadano
de la Superintendencia de Industria y Comercio: (601) 592 0400 en Bogota o para el resto del pais linea
gratuita nacional: 01 8000 910165, para que radique su queja. También puede radicarla a través del correo
contactenos(@sic.gov.co escribiendo en el asunto o texto del correo — Queja cobro de propina.
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CL 12 No. 6AE - 46 Barrio La Riviera, Clcuta - Colombia
Reservas: (+57) 310 839 2661
@farandacollectioncucuta | www.farandahotels.com

RNT:236163



