La Carte du Bar
Servie de 12h00 jusqu’ a 23h00.

Toutes nos charcuteries sont préparées par notre Chef, a base de
cochon fermier et affinées par nos soins.

Les coups de caeur du printemps

Les tomates anciennes, burrata, huile vierge & basilic 21€

Le melon et lonzo maison (cochon de Vallorcine) 21€

Le coin végétarien

Houmous maison, pois chiche bio, légumes 14€
croquants et pain de la Maison Bourdillat

Potage du jour 14€

Les entrées -

La planche de charcuteries Maison 22€
La planche de fromages de Vallorcine 20€
La truite fumée maison par nos soins 18€
La salade César a la volaille 21€
Le pot de terrine maison, pickles 25€

Pain de campagne de la Maison Bourdillat,

Les plats -

Le burger Maison, boeuf du boucher, pancetta, 30€
Sucrine, cornichon et raclette de Vallorcine, frites

Le risotto a la raclette bio de Vallorcine 24€

Le club sandwich au blanc de volaille, 25€
Et sa salade sucrine

Le croque-monsieur, Beaufort et jambon 20€
de Paris fait maison

Les desserts

Les desserts du Matafan 18€
La salade de fruits frais 9€

Le cookie maison au praliné et chocolat, glace vanille
(Pour 2 personnes, 20 min de cuisson) 20€



LES COCKTAILS DE SAISON

19 euros

Une clarification de Diplomatico, vanille, cannelle, ananas et
agrumes

Apérol framboises, miire sauvage, vin pétillant Brut Alpin

Grey Goose, féves de Tonka, vanille, badiane, fruit de la
passion

Rhum Kraken, sirop de bicre rousse, scrubb ananas ( marinade
sucre et vinaigre de cidre)

Don Julio Reposado, Campari, rhubarb, thym, romarin

Rhum Plantation 3*, Vanille, Citron vert, ananas, émulsion
purée de coco

Votre suggestion ainsi que tous les grands classiques sont réalisables sur
demande

Your suggestion and the great classic cocktail are realizable.



NOS COCKTAILS SIGNATURE

19 euros

Un voyage aux Caraibes avec ce cocktail au Rhum épicé
légérement fumé et aux fruits exotiques

Gofitez les saveurs Japonisantes du gin Roku, du sésame grillé
et d’'un vermouth infusé aux algues Nori

Ce cocktail rafraichissant de Génépi infusé aux zestes
d’agrumes allongé d’eau pétillante au sirop de miel de nos
montagnes

La puissance de la Chartreuse verte sera adoucie par les
saveurs de fleur de sureau et de concombre

La version jaune de la cél¢bre liqueur des Péres Chartreux
mixée a un sirop de tisane du berger

Le Mexique s’invite a votre table grace aux notes boisées du
Mezcal et d’un bitter Aztec Chocolat

L'accord du Bourbon mixé a la fraicheur du citron vert et des
myrtilles sauvages

Ce « cocktail dessert » allie 1’originalité d’un gin local associé
a la citronnelle et une meringue a I’amaretto

Votre suggestion ainsi que tous les grands classiques sont réalisables sur
demande

Your suggestion and the classic cocktails are realizable.



NOS GINS TONIC

18 euros
18 euros
20 euros
20 euros
22 euros
26 euros

COCKTAIL SANS ALCOOL

14 euros

M¢élange rouge amer 0%, sucre, eau pétillante

Bourbon 0%, Citron vert, sirop simple, mousse de fée

0% Gin, Mélange rouge amer

Rhum 0%, citron vert, Ginger Beer Fever Tree

Amaretto 0%, sirop d’orgeat, citron vert, mousse de fée

Le gin tonic sans alcool

COCKTAIL JUS DE FRUITS

12 euros
Composez vous-méme votre cocktail de jus de fruits auprés de
notre barman



CHAMPAGNES A LA COUPE

24 euros
28 euros
36 euros
20 euros
20 euros

VINS AU VERRE

Rouge

15 euros
18 euros
19 euros
22 euros

Blanc

15 euros
16 euros
18 euros
22 euros

Rosé

15 euros
16 euros

Moelleux

14 euros

PORTOS

14 euros
24 euros



APERITIFS

VODKA

RHUM

TEQUILA ET MEZCAL

Tout supplément sodas 3 euros

8 euros
9 euros
9 euros
10 euros

12 euros

18 euros
18 euros

25 euros

16 euros
16 euros
18 euros
22 euros
28 euros

28 euros

18 euros
23 euros
25 euros
35 euros

42 euros

20 euros

70 euros



SINGLE MALT

WHISKY BLENDED

WHISKEY ET BOURBON

14 euros
14 euros
16 euros
22 euros
22 euros
22 euros
22 euros
24 euros
26 euros
26 euros
38 euros

38 euros

15 euros
24 euros
25 euros

42 euros

14 euros
14 euros
16 euros
16 euros

18 euros



CALVADOS DU PAYS D’AUGE

BAS ARMAGNAC

LES ASSEMBLAGES

LES MILLESIMES

COGNAC

EAUX DE VIE.GRAPPA

10 euros
14 euros
15 euros
18 euros

16 euros
60 euros

15 euros
18 euros
26 euros
38 euros

32 euros
35 euros
42 euros
78 euros

12 euros
14 euros
14 euros
14 euros
14 euros

14 euros
18 euros



LIQUEURS ET CREMES

12 euros
12 euros
12 euros
12 euros
12 euros
12 euros
14 euros
14 euros
18 euros
22 euros
30 euros

BIERES

8 euros
CAQUOT OURS 9 euros

9 euros
10 euros

SOFTS

FEVER-TREE 8 euros
FEVER-TREE 8 euros

FEVER-TREE 8 euros
FEVER-TREE 8 euros

8 euros

BRASSERIE CAQUOT 9 euros

eau pétillante aux extraits botaniques
10 euros
10 euros

JUS DE FRUITS

JUS ET NECTARS DE FRUITS « PATRICK FONT » (25cl) 9 euros
PECHE
FRAISE
ABRICOT
FRAMBOISE
POIRE
MANGUE
PASSION
TOMATE
ANANAS
POMME



EAUX MINERALES

6 euros
6 euros
6 euros

CAFES ET BOISSONS CHAUDES

5 euros
7 euros
7 euros
8 euros
9 euros

NOTRE SELECTION DE THES ET
INFUSIONS

DAMMANN Fréres 6 euros

LES THES NOIRS:

LES THES VERTS

LES INFUSIONS



