
1. Farbstoff | 2. Konservierungsstoffe | 3. Säuerungsmittel | 4. Verdickungsmittel | 5. Emulgator | 6. Zusatzstoffe
7. Geschmacksverstärker | 8. Süßstoff | 9. Antioxidantien | 10. Koffein | 11. geschwefelt

A- Milchprodukte | B- Fisch, Schalen- & Krustentiere | C-Eier | D- glutenhaltiges Getreide E- Erdnusse
F- Schalenfrüchte | G- Senf | H- Sellerie |I- Sesamsamen | J- Sojabohnen | K- Lupinen |
L- Schwefeldioxid und Sulfite

das Opening
I.	 klare Traum-Rinderconsommé I	

	 ehrlich und kräftig, Gemüse grob, fein im Geschmack	

II.	 Petersilie in weiß I,G	

	 aufregend aufgeschäumt, samtig und überraschend serviert	
		
	 Unsere Suppen servieren wir mit frischem hausgebackenen Brot. 

III.	 feiner Blattsalat mit Crunch & Kernen A,H,J,L,3	
	 Mangold, Babyspinat, Feldsalat und Rucola in feiner Vinaigrette,  
	 knuspriger Crunch & Kernmix – charmant angerichtet.

Wählen Sie hierzu einen unserer Genussmomente:

I.	 würzig marinierte Kalamata Oliven 2,3,9	
II.	 Würfel von urigem Pecorino an rotem Pfeffer G 

Main Stage
I.	 Linguine de la Mer A,B,C,9	
	 mit Garnelen, Knoblauch, Limette, feinem Olivenöl und einem  
	 Hauch Meeresbrise	

II.	 Linguine Gorgonzola & Pollo A,C	

	 mit zarten Hähnchenfiletstücken in feiner Gorgonzolasauce

III.	 Carte Blanche Risotto de la Mer A,B,G,9	
	 mit Garnelen und feiner Limettennote

IIII.	 Carte Blanche Risotto Limone & Pollo A,B,C,9	
	 mit zarten Hähnchenfiletstücken in feiner Zitronensauce

das Finale
I.	 Tartufo A,C,E,G,H,1,6,8,9
	 italienische Eisspezialität mit Zitronenkern und Schokolade
 
II.	 Etagere im Glas A,E,G,H,1,2,8
	 hausgemachter Crumble, Vanillecreme und Mangopüree	 	

das Show Menü



1. Farbstoff | 2. Konservierungsstoffe | 3. Säuerungsmittel | 4. Verdickungsmittel | 5. Emulgator | 6. Zusatzstoffe
7. Geschmacksverstärker | 8. Süßstoff | 9. Antioxidantien | 10. Koffein | 11. geschwefelt

A- Milchprodukte | B- Fisch, Schalen- & Krustentiere | C-Eier | D- glutenhaltiges Getreide E- Erdnusse
F- Schalenfrüchte | G- Senf | H- Sellerie |I- Sesamsamen | J- Sojabohnen | K- Lupinen |
L- Schwefeldioxid und Sulfite

das Opening
I.	 Petersilie in weiß I,G	

	 aufregend aufgeschäumt, samtig und überraschend serviert	
		
	 Unsere Suppen servieren wir mit frischem hausgebackenen Brot. 

II.	 feiner Blattsalat mit Crunch & Kernen A,H,J,L,3	
	 Mangold, Babyspinat, Feldsalat und Rucola in feiner Vinaigrette,  
	 knuspriger Crunch & Kernmix – charmant angerichtet.

Wählen Sie hierzu einen unserer Genussmomente:

I.	 würzig marinierte Kalamata Oliven 2,3,9	
II.	 Würfel von urigem Pecorino an rotem Pfeffer G 	

Main Stage
I.	 Linguine a la Carte Blanche A,C,I	

	 mit hauseigenem Napoli-Ragù, vegetarisch und fein im Geschmack	
	

II.	 original Carte Blanche Risotto G,9
	 mit Schalotten und Champignonsplittern, Weißwein gelöscht

das Finale
I.	 Tartufo A,C,E,G,H,1,6,8,9
	 italienische Eisspezialität mit Zitronenkern und Schokolade
 
II.	 Etagere im Glas A,E,G,H,1,2,8
	 hausgemachter Crumble, Vanillecreme und Mangopüree	 		
	

das Show Menü


