
 

  

26.08.2025 bis 30.08.2025  

 



 
   Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
   informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MWST. 

MITTAGSMENÜ   
(Vorspeise und Hauptgang) 
 
 
 

VORSPEISEN 

Wassermelonen Kalt Schale mit Basilikum (Suppe) 

 

Brasserie Salat 
Saisonales Dressing | Balsamico Dressing 

 

 

HAUPTGÄNGE 

Hausgemachter Hackbraten (Fleisch-Menü) 32 

Pilzrahmsauce | Kartoffelpüree | Vanille Rüebli 

 

Gebratene Felchenfilet (Fisch-Menü)                         32 
Safranschaum| Orangen-Fenchel | Quinoa 

 

Gratinierte Polenta-Schnitte (Vegi-Menü)                         28 

Sommmerlicher Blattspinat | Tomatenjus 

 
 

 

DESSERT 
 

Probierärli                           5 

 

1 Kugel Glace | Sorbet                      4.50 

Gerne informiert Sie unser Personal über die Auswahl. 

 

Schlagrahm                     1.50 
 

Tarte au Citron| Joghurt                            9 

BRASSERIEKARTE  
 
 

 

VORSPEISEN 

Baby Blatt Spinat                                                                16      
Getrocknete Tomate | Oliven | Croutons |Parmesan 

 

Rindstatar                                                                            klein 29       gross 36 
Ponzu-Vinaigrette | Eingelegtes Gemüse | Wildkräutersalat 

 

Menüsuppe | Menüsalat 7 

 

 

 

KLASSIKER 

Entrecôte    46 
Café de Paris-Schaum mit Pommes Allumettes 

 

Moules et frites 34 
Klassisch mit Pommes Allumettes 

 

Kalbs Cordon Bleu (Brasserie Hit) 48 
Bauernschinken | Bergkäse | Pommes Allumettes | Fingergemüse  

 

 


