
 

  

Diese Mittagskarte gilt vom 28.10.2025 

bis 01.11.2025  

 



 
   Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
   informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MWST. 

MITTAGSMENÜ 
(Vorspeise und Hauptgang) 
 
 

VORSPEISEN 

Gemüse Crème Suppe mit Schnittlauch-Öl und Schnittlauch (Suppe) 

 

Brasserie Salat 
French Dressing | Balsamico Dressing 
 

 

HAUPTGÄNGE 

Rinds Tafelspitz (Fleisch-Menü) 32 
Boullion | Junge Kartoffeln | Wurzelgemüse 

 

Fisch Duo von Egli und Scholle (Fisch-Menü)                         32 
Weissweinschaum | Randen Risotto | Wirsing  

 

Randen Risotto (Vegi-Menü)                         28 

Beurre Blanc | Parmesan I Kräutersalat 

 

 

DESSERT 
 

Probiererli                           5 

 

1 Kugel Glace | Sorbet                      4.50 

Gerne informiert Sie unser Personal über die Auswahl. 

 

Schlagrahm                     1.50 

 

Tagesdessert   9 
Quarkküchlein | Zwetschgen | Mango Passionsfrucht Sorbet 

 

Wochendessert 14 
Vermicelles | Meringue | Vanille Glace | Schlagrahm 

BRASSERIEKARTE  
 

 

VORSPEISEN 
 

Hummerbisque                            19.50 

Zitronengras | Vanille | Chili 

 

Rindstatar                                                                            klein 29       gross 36 
Ponzu-Vinaigrette | Eingelegtes Gemüse | Wildkräutersalat 

 

Menüsuppe | Menüsalat 7 

 

Nüsslisalat                            16.50 

Gehacktem Ei | Speck | Croutons 

 

 

 

KLASSIKER 

Entrecôte    46 
Café de Paris-Schaum mit Pommes Allumettes 

 

Moules et frites 34 
Klassisch mit Pommes frites 

 

Kalbs Cordon Bleu (Brasserie Hit) 48 
Bauernschinken | Bergkäse | Pommes frites | Fingergemüse  

 

Gebratenes Rehschnitzel 46 
Rotkraut | Spätzli 

 


