BRASSERIE

BRUGG
A LA CARTE

Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Gemise Julienne, Kerne und French Dressing 12
Rindstatar mit Eigelbcréme, Schnittlauch, Réstzwiebel und Brioche 28 / 42
Ceviche vom Swiss Lachs mit Thai Aromen, Gurke und Limette 22
Foie Gras Terrine mit grinem Apfel, Portwein und Brioche 26
Tomaten-Carpaccio mit Stracciatella di Burrata, Basilikumsorbet und Focaccia 16
Tagessuppe Tagespreis
Hauptgang

Rindsentrecote Café de Paris (220g) mit buntem Gemiise 52
Cordon bleu vom Apfelschwein mit Appenzeller und buntem Gemiise 42
Kalbshohricken (300g) vom Grill mit Ratatouille und Chimichurri 69
Seezunge a la meuniére mit Spinat 599
Moules mariniéres an Weisswein-Butter Sud 36
Ricotta-Basilikum Gnocchi mit Datterini, Taggiasca Oliven und Ricotta Salata 42

Beilagen:  Wahlen Sie zwischen Bratkartoffeln, Pommes Allumettes und
Tagliolini aus.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



BRASSERIE

BRUGG
Dessert
Mousse au Chocolat mit Erdbeeren und Salzcaramel 16
Kaputte Cremeschnitte mit Aprikosen und Vanilleeis 16
Geruhrter Eiskaffee mit Amaretto 12
Kugel Glacé oder Sorbet 5

Schokolade, Vanille und Salted Caramel / Erdbeer, Mango-Passionsfrucht und Zitrone

Kase

Challerhocker, Chasegge in Baden mit Panforte und Feigenchutney 19

Lebensmitteldeklaration:

Rind: Schweiz und Argentinien

Kalb und Schwein: Schweiz

Seezunge und Miesmuscheln: Niederlande

Foie Gras: Frankreich

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



