
Carte Cocktails Hivernale
saison 2025

Flocon rouge
Vodka Tito’s, Jus betterave bio, Sirop  

mielaneth, Jus citron jaune,  
Purée Fruits rouges

Frais, floral, raffiné

13,3 % vol.  19.–

Cristal Andin
Pisco Hermano, Jus citron jaune,  

Maïs violet, Sirop gingembre, Vegg White, 
Bitter cannelle maison

Amer, vif, aromatique

15,4 % vol.  18.–

Nuit Aztèque
Tequila Porfidio Reposado, Café Nespresso, 
Sirop cacao-piment maison, Jus de citron  

vert, Bitter Truth Spiced Chocolate
Amer, torréfié et envoûtant

14,7 % vol.  20.–

BEFORE
DINNER

Ski Negroni
Gin CASY, 

Vermouth rouge  
La Quintinye,  

Génépi  
d’Anniviers, 

Bitter Sapin maison
Amer, herbacé, corsé

26.6 % vol.  18.–
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Cidres des Cimes
Calvados VSOP, Réduction de cidre,  

Jus de citron jaune, Tonic
Fruité, pétillant, floral

10 % vol.  18.–

Erable Boréal
Bourbon Old grand Dad ou Rhum  

Plantation original dark, Sirop érable- 
vanille maison, Jus de citron jaune

Rond, boisé, gourmand

15,3 % vol.  19.–

Lac Gelé
Gin Casy, Liqueur de sureau, Jus de citron  
jaune, Sirop d’avoine grillée maison, Tonic

Floral, pur, cristallin

17,5 % vol.  19.–

ALL
DINNER

Forêt Enneigée
Rozelieures Tourbé 
Collection, Jus de 

pomme, Sirop 
cannelle maison, 

Bitter Sapin maison
Fumé, boisé, équilibré

17 % vol.  20.–



Carte Cocktails Hivernale
saison 2025

Neige Eternelle
Mezcal Ojo de Dios Hibiscus, Miel, Jus de  

citron vert, Bitter Truth Chocolat épicé
Fumé, floral, délicat

20 % vol.  21.–

Poire de Glace
Eau-de-vie de Poire, Jus de poire, Sirop  
miel-vanille maison, Jus citron jaune  

Michel, Bitter cannelle maison, Bitter noix de 
pécan maison

Rond, boisé, gourmand

17 % vol.  20.–

Avalanche
Chartreuse verte, Jus de pomme,  
Sirop cannelle, Jus de citron jaune

Herbacé, épicé, vibrant

20 % vol.  22.–

AFTER
DINNER

Mont Fuji
Saké hakutsuru, Sirop 
yuzu, Gingembre frais, 

Jus de citron vert ou 
jaune, Bitter agrume 

fumé maison
Floral, acidulé, fumé

7 % vol.  21.–
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Montagne Blanche 
(Before)

Vermouth Blanc 0%, Sirop miel-aneth  
maison, Jus de citron vert, Tonic

Floral, Frais, Cristallin

0 % vol.  15.–

Forêt Boréal 
(All)

Divino Roots rouge, Sirop érable-vanille  
maison, Opius Rubedo, San Pellegrino

Boisé, Doux, Epicé

0 % vol.  15.–

Ombre de Minuit 
(After)

Opius Nirgedo, Nespresso, Sirop vanille
Amer, vif, aromatique

0 % vol.  16.–

MOCKTAIL

Racine Rouge 
(Before)

Jus de betterave,  
Sirop gingembre,  

Jus de citron jaune, 
Tonic

Végétal, Vivifiant, Épicé

0 % vol.  14.–
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