
MENU CUCINA 
  

ANTIPASTI  

Melanzana allungata arrostita, miso e giardiniera stagionale  
(1,5,6,13,14) 

13{V} 

Tagliatella di seppia con gazpacho di pomodoro, olio alle erbe e terra 
di olive nere 

(12,13) 
14{GF} 

Tartare di manzo alla Nerano, zucchine, mayo basilico e cialda di 
provolone 

(1,2,4,7,10) 
14 

Polpettine di ricotta fritte con gel d’arancia e cipolla rossa 
caramellata 
(1,2,4,7,14)                                      

13{V} 

Vitello tonnato, spuma tonnata e cucunci  
(3,4,6,7,10) 

13{GF} 

PRIMI  

Pappardella verde al ragù d’anatra con pecorino romano  
(1,4,7,9,14) 

15 

   Risotto Vialone Nano, provola affumicata, nduja e stracciatella al 
lime  

(7,9,13,14) 
14{GF} 

Tagliolino al riccio con polvere di sedano, pomodoro e cipolla 
(1,3,4,12,13) 

16 

Tortello ripieno di burrata mantecato al tartufo con crema di pomodorini 
arrosto 

(1,4,7,13,14) 
15{V} 

Busiata alla trapanese, con crudo di pesce  
(1,5,7,8,13,14) 

15 



SECONDI  

Calamaro ripieno servito con caponata tradizionale  
(1,3,7,8,9,12,13,14) 

22 

Cuore di lattuga alla griglia con olio alle erbe, salsa al sesamo, tofu 
marinato, arachidi e mayo al lime  

(1,5,6,10,11,14) 
17 {V}  

Pesce della settimana 
(chiedere al personale di sala) 

21 

Flank steak di manzo con chimichurri di cipolla rossa e frigitelli 
(6,14) 
22{GF} 

Petto d’anatra come una “Sacher”, chutney di albicocche, jus al cacao e 
terrina di patate al rosmarino 

(1,6,7,9,10,13,14) 
22 

CONTORNI  

Stick di tuberi fritti 
(1,2,13) 
 7 {V} 

Frigitelli  
(13,14) 
8 {V} 

Caponata tradizionale 
(1,2,9,14) 

8{V} 

Patatine fritte con parmigiano 24mesi e  
tartufo nero estivo fresco 

(1,2,7) 
10{V} 



DOLCI  

Tartelletta al cacao con albicocche e gelato al fondente 70% 
(1,4,7,8) 

8 

       Tiramisù ricetta tradizionale: tuorlo, mascarpone, savoiardo, 
caffè e cacao 

(1,4,7) 
7 

   Cheesecake basca con coulis ai frutti di bosco e lampone croccante 
(1,4,7)  

8 

Yogurt greco mantecato, bisquit alle nocciole e frutta di stagione  
(4,7,8) 
8 {GF} 

Pesca arrostita, crumble al cacao e gelato all’ amaretto        
(1,4,7,8) 

8  

Cestino di pane 3 euro 
Acqua 2 euro 

V = Vegetariano / GF = Senza Glutine 
1 Cereali 
2 Crostacei 
3 Pesce 
4 Uovo 
5 Arachidi 
6 Soia 
7 Latte 
8 Frutta secca 
9 Sedano 
10 Senape 
11 Sesamo 
12 Molluschi 
13 Aglio 
14 Cipolla 


