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BRYLLUP
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VELKOMMEN TIL BRYLLUP I BREDE SPISEHUS

På Brede Spisehus kan I holde jeres bryllup i romantiske og helt unikke 
rammer.

Vores tjenerstab ser frem til at være værter for jer, så I bare kan læne  
jer tilbage og nyde dagen. Vi dækker op i vores lyse lokaler, sætter  
blomster på bordene og sørger for at have et øje på hver finger, så  
jeres dag forløber perfekt.

I køkkenet sørger vores køkkenchef og hans dedikerede team for at  
tilberede en mindeværdig bryllupsmenu og lækre snacks både før  
middagen, og når festen nærmer sig sin slutning.

Nyd bobler på terrassen og dans brudevals i haven eller i den smukke 
spisesal. Mulighederne er mange.

Vi står klar til at være med til at skabe den bedste dag i jeres liv. Intet 
bryllup er ens for os, så fortæl hvad I ønsker – sammen finder vi frem  
til den bedste plan for dagen.

Med venlig hilsen
Teamet på Brede Spisehus
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BREDE - EN REJSE I TIDSMASKINEN

I Brede kan man mærke historiens vingesus. Brede Spisehus ligger med 
udsigt over Brededammen i det naturskønne Mølleådalen ca. 10 km fra 
Københavns centrum, nemlig i Kgs. Lyngby nær Gentofte og Bagsværd. 
Naboerne er Frilandsmuseet og Brede Værk med mange interessante 
oplevelser både ude og inde.

Den smukke Brede Dam kan f.eks. rundes på en lille halv time enten før 
eller efter måltidet på Brede Spisehus. 

SPISEHUSET
 
I Spisehusets smukke, højloftede lokale i stueetage finder man restau-
ranten. Dekorativt bevaret med opalloft, originale kakler på væggene 
og gamle glaslamper i støbejern. Her er plads til mellem 50 og 80 
gæster, og mulighed for både bar, dansegulv og musik efter middagen.

Funktionærspisestuen er ideel til mindre selskaber, hvor man ønsker  
at sidde privat eller har behov for eksklusivitet. Her er plads op til 20  
gæster.

På 1. salen findes et kombineret salon- og selskabslokale, hvor man  
ligeledes kan sidde privat. Her er plads op til 40 gæster, og altså mulig- 
hed for at dække op til middag i den ene stue, mens man holder den 
anden fri til velkomst, et par børneborde eller kaffebuffet efter spisning. 

Fra 1. salen er der en flot udsigt over Brede Dam. Et af de store aktiver 
omkring Brede Spisehus er naturen. På den overdækkede veranda og 
den rummelige terrasse i haven, kan man nyde en aperitif og snacks  
før middagen, eller slutte aftenen af med drinks.
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FORSLAG TIL BRYLLUPSPAKKER

Priser gældende pr. januar 2026 - der tages forbehold for ændringer
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BRYLLUPSRECEPTION

Ønsker I at afholde bryllupsreception inden jeres bryllup, kan I kontakte 
vores lillesøster Brede Høker for mere information.
De kan kontaktes på booking@bredehoeker.dk

BRYLLUPSFEST

8 timers varighed – fra DKK 1.795,-

Velkomstdrink og snacks
3-retters sæsonbetonet menu
Husets vine, øl, vand ad libitum hele aftenen
Bar med sjusser/longdrinks i 3 timer
Friskbrygget kaffe og te med sødt

Natmad: 100,- pr. person

Opgradering til 3 timers bemandet cocktailbar: 300,- pr. person

Opgradering af vinmenu 
Spørg os om mulighederne fra vores vinkælder

Spørg os om øvrige tilkøbsmuligheder 

Planlægning og projektledelse (ca. 5 timer)

Alle priser er angivet i DKK inkl. moms og  
pr. kuvert ved minimum 50 gæster
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BRYLLUPSMENU

SNACKS
Røgede mandler – Gordal Oliven – Chips med eddikepulver

FORRET
Letsaltet Norske kammuslinger 

Sauce med fløde 50 og peberrod – dild – puffet boghvede

HOVEDRET
Stegt vagtel og confiteret lår – Nye grillede løg – Puré på sort hvidløg 

Sauce med sherry og syltede sennepskorn. 

TILBEHØR
Nye kartofler, Løvstikke og grøn salat  

med vinagrette til hovedretten

DESSERT
Danske marinerede jordbær – Citroncurd –  
Aniscookie – jordbærsorbet med kefirlime

KAFFE
Kaffe og te – Petit fours med nougat og kokos

Ovenstående er blot et menu eksempel for at vise, hvad vores køkken tidligere har budt på af menuer. 
Natmad kan tilkøbes. Menuen vil altid udarbejdes ud fra sæson.
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KONTAKT

Vores eventafdeling består af en række dygtige og hjælpsomme projekt- 
ledere og eventrådgivere, med mange års erfaring i branchen. 

Hele teamet arbejder tæt sammen, fra første kontakt med bookingen 
til sidste drink er serveret, for at sikre en høj kvalitet på alle vores events 
og jeres specielle dag.

Ved I allerede, præcis hvad I ønsker - eller har I brug for sparring og 
rådgivning for at komme helt på plads? Uanset hvad, så kan I trygt  
kontakte os, så vi kan hjælpe jer godt videre.

Skriv eller ring til os på:

Tlf. +45 45 85 54 57
Mail: info@bredespisehus.dk

Vi glæder os til at byde jer velkommen på Brede Spisehus!

BERLINGSKE

“Man finder næppe et bedre sted at spise 
frokost udendørs. Tvinges man til at rykke 
indendørs, gør det ikke så meget, for den 
højloftede spisesal står smukt med pariske 
glaslofter, søjler og originale klinker fra 
1893 på væggene”.

Søren Frank, Berlingske

****
‘Sådan var maden, intens og charmerende  
i al sin fremadstormende gourmand- 
prægede munterhed…’

Ole Trolsøe, Børsen

BØRSEN POLITIKKEN

‘Om aftenen bevæger menukortet sig  
endnu længere ud i verden, og til sommer 
 vil jeg glæde mig til at kunne sidde uden- 
dørs og skue ud over søen og danmarks- 
historien’.

Lærke Kløvedal, Politiken



KONTAKT

I.C. Modewegsvej 40 
2800 Kgs. Lyngby

madkastellet.dk  /  @madkastellet


