VINHO LICOROSO ABAFADO
DO TIO ARMINDO

Fermentagdo parcial de mosto de uvas
tintas, tendo a mesma sido amuada por
aguardentacdo. Estagio em barrica com
lascas de carvalho francés e canela de
Ceildo. Complexo, com notas de fruta
branca pomaécea, mel e especiarias. Possui
docura moderada e um grande equilibrio
gustativo. Deve ser servido com twist de
limdo. Acompanha aperitivos e sobreme-
sas. Contém sulfitos.

Temperatura ideal Touriga Nacional
10°C-12°C Tinta Roriz

3] Estagio em barrica
de 5 anos
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