LAHORI DALve 8.9
Ganze rote Linsen | Kurkuma | Knoblauch-Ingwer | Basmati-Reis
VEGGIE TAKA TAK ve 9.9
Brokkoli | Blumenkohl | Zwiebeln| Tomaten | Bohnen | Paprika | Karotten | Koriander | Basmati-Reis
LASOONI BAIGAN v 9.9
Aubergine | Knoblauch | Koriander | Tandoori Naan
PANEER CHOLE v 9.9
Hausgemachter Frischkéase | Kichererbsen | Tomaten-Zwiebeln-Curry | Basmati-Reis
CHICKEN ADRAKI CHATPATA 10.9
Hahnchen|Zitrone | Ingwer | Chat Masala | Tomaten-Joghurt-Curry | Basmati-Reis
RESHMI DUM GOSHT 1.9
Zartes Lammfleisch | Ghee | Vielerlei Gewlirzen | Basmati-Reis

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich 1.9

SPECIAL

SIGNATURES

Mix Teller fir Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis |
Naan-Brot.

CHICKEN THALI 12.9
Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal | Raita| Salat | Basmati-Reis | Naan-
Brot

LAMB THALI 13.9
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani| Lamm Curry | Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis|
Naan-Brot

TANDOORI WRAPS 9.2

Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan | gerollt mit Paprika | Tomaten | Zwiebeln | Masala und Fullung

nach Wahl

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase-
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hiihnchenbrust

CURRY BOWL 8.9
Bowl mit Reis | Knackigen Salat mix | Granatapfel| Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce.Dazu wahlweise:
+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése 3.0
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hiihnchenbrust 3.5

EXTRAS

PAPADAM ve

DRINKS - DESSERT

15 | i MANGOLASSI 41 | | GULABJAMUNV 19

MAHARAJAFRIESve 3.8 : i NIMBUPANI 4.1
BEILAGENSALATve 38 | : MANGOEISTEE 4.1

MASALA CHAI 25

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan
Beztiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen. L



