DAL PALAKve 8.9

Linsen|Spinat|Zwiebel | Tomate | Knoblouch | Ingwer | Basmati-Reis.

PURI BHAJI ve 9.9

Kartoffel | Zwiebel | Tomate | Koriander | Mixed Pickles | Weizen Brot.

PANEER METHI v 9.9

Hausgemachter Frischkase | Bockshornklee | Tomaten-Zwiebeln-CashwenuBen-Curry | Basmati-Reis.

CHICKEN BURASSI TIKKA 10.9

Gegrilltes Hadhnchen | Joghurt | Rote Bete | Cashewnuss | Curry-SoBe | Tandoori Naan.

CHICKEN MALVANI 10.9

Hahnchen | Cocosnuss | Koriander | Zwiebeln-Curry | Basmati-Reis.

MALABAR KHEEMA 1n.9

Zartes Lamm Hackfleisch | Ingwer | Knoblauch | Tomaten|Zwiebeln | Sidindisch Fladenbrot.

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhéltlich 11.9
Mix Teller flr Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis |

SPE |H[ Naan-Brot.

[:: CHICKEN THALI 12.9

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis | Naan-
Brot
LAMB THALI 13.9
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani| Lamm Curry | Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis|
Naan-Brot

SIGNATURES

TANDOORI WRAPS 9.2
Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan | gerollt mit Paprika | Tomaten | Zwiebeln|Masala und Fillung
nach Wahl

+ PANEER TIKKAv Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése-
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hihnchenbrust

CURRY BOWL 8.9
Bowl mit Reis | Knackigen Salat mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce.Dazu wahlweise:
+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase 3.0
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hiihnchenbrust 3.5

FHTRRS DA - DESSE

PAPADAM ve 1.5 : : MANGOLASSI 41 i GULABJAMUNV 19
MAHARAJAFRIESve 3.9 : : NIMBUPANI 41 i

BEILAGEN SALATve 3.9 MANGO EISTEE 41

................................................. MASE A Gl B

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan
Bezliglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen. L



